
ALL DAY  | Lun-Dom 11:30 – 22:30 | 
OLIVAS MARINADAS (VG,SU)                                                                                                                                                           5

PAN CON TOMATE  (VG,G)	 5

JAMÓN IBÉRICO CORTADO A MANO (80G)  (SU)	 26

CROQUETAS DE JAMÓN IBÉRICO  | 4 UDS (L,G,H)	 9

OSTRAS  POGET, MIGNONETTE  | 2/4/12 (CR)	 8/14/40

POLPETTE DE BRÓCOLI, GORGONZOLA  | 6 UDS (V,G,H,L)	 9

BOWL RADICCHIO  (VG,SE,SU)	 14
Pesto de piñones, albahaca, tahini verde

TARTAR DE TOMATE Y BURRATA  (V,SU,P,MO,L,FS)	 17
Salsa de encurtidos

ENSALADA CÉSAR  (L,H,G,MO,P)	 13 
Cogollos, pangrattato, parmesano

 

BOWL DE GRANOS Y SEMILLAS  (VG,G,SU)	 13
Pasas encurtidas, berros, vinagreta de limón 

ENSALADA DE HINOJO  (V,L,SU,FS)	 11
Pera escalivada, gorgonzola, nueces 

BLT BURGER   (L,G,SU,H)	 15
180g de ternera madurada, pepinillos, lechuga, tomate, bacon y patatas fritas

BUN DE POLLO FRITO CRUJIENTE  (L,H,G,M,SU)	 15
Bun de brioche, coleslaw de pera, sirope de arce, jalapeños dulces

FALAFEL CASERO  (VG,SU,G)	 14
Pan de hamburguesa, tártara picante, lechuga, pepino persa

		
+ AGREGAR: POLLO A LA PARRILLA 7€ /  POLLO PARMEGIANA 7€ / LANGOSTINOS 7€

POSTRE
TIRAMISÚ DE AVELLANAS Y CHOCOLATE  (V,G,H,FS,L)	 9

CAFÉ
THREE MARKS COFFEE (ESPECIALIDAD LOCAL)

ESPRESSO							       2.2
DOBLE ESPRESSO						     3
AMERICANO							      3
CORTADO							       2.8
FLAT WHITE							       3.6
LATTE							       3.2
CAPPUCCINO						      3.5
ICED LATTE							       3.5
MOCHA							       3.5
MATCHA LATTE						      4.5
TÉS E INFUSIONES						     3
CACAOLAT							       3.8
CHOCOLATE CALIENTE                                       	                                               4
EXTRA SHOT DE CAFÉ					                                +1

AÑADE SIROPE        					                                +1.5

REFRESCOS

ZUMO DE NARANJA NATURAL				    5
ZUMO DE MANZANA / PIÑA / MELOCOTÓN			   4
TÉ HELADO CASERO					     4
LIMONADA CASERA					     4
AGUA EIRA NATURAL / CON GAS (400ML/700ML)			   3.5/7.5
AGUA SANT ANIOL  NATURAL / CON GAS (330ML/1L)			  2/4
FEVER-TREE							      5
TÓNICA / SODA/ GINGER ALE/ GINGER BEER/ SODA DE POMELO/ TÓNICA DE FLOR DE SAÚCO.

RED BULL     					                                             5
RED BULL SUGAR FREE 			                                           5
RED BULL JUNE BERRY                                                          	                     5

CERVEZA
							                 30 CL         50 CL

ESTRELLA DAMM 	 3	  5
TURIA	 4	  6
HOXTON PALE ALE BY COALITION BREWING	 5.5	  8
HOXTON LAGER BY COALITION BREWING	 5.5	  8
DAMM LEMON	 4	  6
DAURA BTL 33 CL (SIN GLUTEN)	 5	  
FREE DAMM BTL 33CL (SIN ALCOHOL)	 5	  

¿Quieres saber más sobre la huella de carbono de estos platos? Escanea el código QR.

En colaboración con Klimato.

MUY BAJA BAJA MEDIA ALTA MUY ALTA

 LO Local | V Vegetariano | VG Vegano |                 | G Gluten | CR Crustáceos          

| H Huevos | P Pescado | CA Cacahuetes | SO Soja | L Lactosa | FS Frutos secos 

| A Apio | M Mostaza | S Sésamo | SU Sulfitos | AL Altramuces | MO Moluscos

Sí, te lo puedes llevar. Pide tu take away



ESPUMOSOS
			   COPA	 BTL

PERELADA STARS BRUT RESERVA - DO CAVA	 6	 29
PERELADA STARS TOUCH OF ROSE BRUT RESERVA - DO CAVA	 7	 31
POMMERY BRUT   - DO CHAMPAGNE	 17	 75
POMMERY ROSE - DO CHAMPAGNE	 21	 95
POMMERY BLANC DE BLANCS - DO CHAMPAGNE		  85 
SANDI PROSECCO ROSE - DO VENETO	 7	 29
SANDI PROSECCO SUPERIOR - DO VENETO	 7	 32

BLANCO
			   COPA	 BTL

PERPLEJO - DO RUEDA	 5	 23
NOMÉS GARNATXA BLANCA - DO EMPORDÀ	 6	 26
ROSEBLOOD WHITE - DO PROVENCE	 9	 38
 

ROSADO
			   COPA	 BTL

MAR DE ROSA - DO EMPORDÀ	 6	 25
ROSEBLOOD ROSE - DO PROVENCE	 9	 38
MINUTY - DO CÔTES DE PROVENCE	 10	 42

ORANGE					   

			   COPA	 BTL

SKING OR QUEEN - DO CEBREROS	 7	 28

TINTO
			   COPA	 BTL

REBELDES - DO MONTSANT	 6	 25
SALCEDA CRIANZA - DO RIOJA	 5	 23

VINOS

¿BUSCAS UN CÓCTEL CLÁSICO? POR FAVOR, PREGUNTA - ¡NUESTROS BARTENDERS LOS CONOCEN DE MEMORIA!

HOX SPRITZ
FIERO SPRITZ	 9

Martini Fiero, Prosecco, soda de naranja Fever Tree

SAINT GERMAIN SPRITZ	 14

Saint Germain, Prosecco, soda Fever Tree

MARTINI BITTER SPRITZ	 10

Martini Bitter, Prosecco, soda Fever Tree

HOX CLASSICS
CANDY	14

Bombay Sapphire, Sambuca, zumo de lima, sirope de lavanda, bitters

PATRONA	 15 

Patrón Silver, zumo de pomelo, zumo de lima, sirope de agave, soda de pomelo Fever Tree

BUBBLE MINT	 19

Reyka Vodka, zumo de lima, menta, Pommery Champagne

TOPLESS	 15

Santa Teresa rum, Yellow Chartreuse, Aperol, zumo de lima

THE ELDER DROP	 17

Grey Goose vodka, licor de flor de sauco, zumo de lima

NO NAME	 16

Vida mezcal, Maraschino, zumo de piña , Caol Ila 

STOLI ESPRESSO MARTINI	 12.5

Stoli vodka, Kahlúa, espresso

CAFFEINE	 14

Bourbon Woodford Reserve infusionado con café, Maraschino, sirope de agave,chocolate. bitter

UNDER THE KILT	 12

Chivas 12 whisky, cordial de manzana

CÓCTELES DE TEMPORADA
MOJITO SOUR	 13

Bacardi 8, zumo de lima, azúcar, clara de huevo, menta, soda Fever Tree

LAST MINUTE RUSH SLUSHIE 	 11

Olmeca Alto blanco, Sarti Rosé, pomelo rosado, piña

CÓCTELES SIN ALCOHOL
SOFT MATCHA SOUR	 11

Martini Floreale, zumo de limón, azúcar, agua de  matcha

PALOMITA	 11

Pentire Seaward, soda de pomelo Fever Tree, zumo de lima, sirope de agave

EASY-SPRITZY	 11

Pentire Coastal, tónica Fever-Tree


