


Allergeni alimentari  
Arachidi [A],Crostacei [C], Frutta a Guscio [Fg], Glutine [G], Lattosio [L], Lupini [LU], Molluschi [M],

 Pesce [P], Sedano [SD], Solfiti [SF], Semi di Sesamo [SM], Senape [SN], Soia [SO], Uova [U]

FACciamo del nostro meglio per servire piatti utilizzando, ove possibile, prodotti stagionali e di provenienza locale. Per qualsiasi ulteriore 
informazione sugli allergeni, chiedi al nostro team.

We do our best to serve up dishes using seasonal and locally sourced produce where possible. For any additional info on 
allergens please ask one of our friendly team.

--
some products may have been blast-frozen in accordance with eu regulation 853/2004, or frozen at source

**Al fiNe di mantenere integra la freschezza, alcuni prodotti possono essere congelati
all’origine o abbattuti in hotel.

CONTORNI - side dishes

VERDURE ARROSTO - 9                                                       
ROASTED VEGETABLES 

PATATE ARROSTO AL ROSMARINO  (L) - 9  
ROSEMARY roasted potatoes 

[D]

INSALATA MISTA - 9  
MIXED SALAD

SCAROLA RIPASSATA, OLIVE TAGGIASCHE, UVETTA E ALICI (F,C,M,SF,SD) - 9 
Sautéed escarole, Taggiasca olives, raisins and anchovies 

[p,c,ms,SP,CY]

SECONDI PIATTI - MAIN COURSE

GUANCIA DI MANZO
IL SUO FONDO, SALSA E CHIPS DI SEDANO RAPA (SD,SF) - 34
BRAISED BEEF CHEEK, IT JUS, CELERIAC SAUCE AND CHIPS.. 

[cy]

TAGLIATA DI MANZO CON MISTICANZA E SCAGLIE DI GRANA (L) - 29
 beef tagliata with rocket salad and shaved GRANA PADANO cheese [L]

CAVOLFIORE SCOTTATO, SALSA ALLE NOCCIOLE, ARANCIA E CAFFÈ (L,SD,FG) 
- 22

roasted cauliflower hazelnuts sauce, orange and coffee powder 
[d,CY,DF]

COTOLETTA DI VITELLO CON MAIONESE FATTA IN CASA** (U,G,SF,) - 38
VEAL CUTLET WITH HOME-MADE MAYO 

[E,GL,SP]

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA (G,SF,L,SD) - 25
Roman classic: sliced veal with prosciutto and sage in a wine and butter sauce [GL,SP,D,CY]

          

OMBRINA CON FONDO DI PESCE AGRUMATO,
CAPPERI, FINOCCHIETTO E BIETA SCOTTATA   (F,C,M,SD,SF) - 32
Meagre (stone bass), citrus fish jus, capers, wild fennel and sautéed chard 

[p,c,ms,cy,SP]

food ALLERGenes:
MOLLUSCS  [MS], CRUSTACEAN [C], Celery [CY], DAIRY [D], EGGS [E], FISH [FH], PEANUTS [PN], GLUTEN  
[GL], LUPIN [L], TREE NUTS [TN], MUSTARD [MD], SOYA [SY], SULPHITES [SP],  SESAME SEEDS [SE], DRY 

FRUIT [DF] 

VITELLO TONNATO
VITELLO TAGLIATO FINISSIMO CON SALSA TONNATA,
CAROTE IN ACETO E CAPPERI CROCCANTI **  (U,P,C,M,SF,SD,SO) - 18
THINLY SLICED VEAL WITH TUNA SAUCE, PICKLED CARROTS AND CRISP CAPERS 

[E,P,C,MS SP, CY, FH]

FUNGHI IN TEMPURA
MAIONESE ALLA SALSA PONZU ED ERBA CIPOLLINA (U, SO, SF, G) - 16
TEMPURA MUSHROOMS WITH PONZU MAYONNAISE AND CHIVES   

[E,SY,SF,GL]

 
TARTARE DI MANZO,
NOCCIOLE TOSTATE, GORGONZOLA E UVA (L,FG,A,SM) - 18
Beef tartare, toasted hazelnuts, Gorgonzola and grapes
                                                           

[D,DF,PN,S]

 
SASHIMI DI RICCIOLA HIRAMASA, 
KEFIR, CIPOLLA AGRODOLCE E BOTTARGA (L,SF,P,C,M) - 19
HIRAMASA AMBERJACK SASHIMI, KEFIR, SWEET-AND-SOUR ONION AND BOTTARGA 

[d,sp,f,c,ms]
 
 UOVO POCHE, CREMA DI PATATE AFFUMICATA,
FUNGHI SCOTTATI E PORRO FRITTO  (U,SD,SF, SO) - 17
POACHED EGG, SMOKED POTATO CREAM, SEARED MUSHROOMS AND CRISPY FRIED LEEK 

[e,cy,sp]

ANTIPASTI - STARTERS

TORTELLI ALLA GENOVESE FATTI IN CASA,
IL LORO FONDO E FONDUTA DI CACIOCAVALLO (G,U,L,SF,SD) - 22
BEEF TORTELLI HOME-MADE, THEIR JUS AND CACIOCAVALLO FONDUE 

[gl,e,d,sp,cy]

RISONE CASTELMAGNO, CASTAGNE E FUNGHI (G,L,SD,FG)  - 19
RISONE PASTA, CASTELMAGNO, CHESTNUTS AND MUSHROOMS 

[gl,d,cy,tn]]   
TONNARELLI CACIO E PEPE (G,L,U,SD) - 17
FRESH EGGS PASTA WITH CACIO & PEPE SAUCE

 [GL,D,E,CY]

MEZZE MANICHE ALL’AMATRICIANA ** (G,L,SD) - 17
SHORT PASTA WITH TOMATO SAUCE, GUANCIALE AND PECORINO ROMANO CHEESE 

[GL,D,CY]

TAGLIATELLE AL RAGU' DI CARNE **  (L,G,SD,U) - 18                                      
FRESH EGGS PASTA TAGLIATELLE, with the classic iconic Bolognese ragout 

[GL,d,CY]  
    

PRIMI PIATTI - pasTA

DOLCI - DESSERTS

FINANCIER AL SESAMO E ARANCIA
MOUSSE AL SESAMO, CRUMBLE E GEL ALL'ARANCIA (G,U,L,SM,A,FG]) - 10
Sesame financier, sesame mousse, crumble and orange gel 

[gl,e,d,se,tn,df]

CREMOSO GIANDUJA & ARANCIA,
SPONGE ALLE NOCCIOLE E ARANCIA E CRUMBLE AL CIOCCOLATO  (G,U,L,A,FG,SM)  - 10
GIANDUIA & ORANGE MOUSSE HAZELNUT AND ORANGE SPONGE, AND CHOCOLATE CRUMBLE

[gl,e,d,tn,df,SE]

IL CLASSICO DEI CLASSICI...TIRAMISU' !! (G,U,L,SO,FG)
[GL,E,D,,DF,SY] 

 - 10                                                                       

AFFOGATO AL CAFFE !! (G,U,L,SO,FG) - 10   
VANILLA GELATO WITH ESPRESSO COFFEE 

[GL,E,D,,DF,SY]

GELATI E SORBETTI (G,U,L,FG,SM,A)  - 10  
icecream and sorbet 

[GL,E,D,TN,DF,SE] 

--
(**) To preserve freshness, some products may be frozen at the source or blast-chilled at the hotel.

CESTINO DI PANE (G,F,SM) - 2 A PERSONA

bread basket  
[GL,TN*SE*PN*]

 - 2 PER PERSON


