


SP
EC

IALITÀ

AVOCADO SCHIACCIATA�  16
Schiacciata artigianale, avocado, crescenza, 
rigatino croccante 1, 3, 7

LOBSTER ROLL�  23
Panino al latte, astice, gambero, mayo, erba 	
cipollina 1, 2, 3, 7, 11 			 

Servito con patatine fritte

SMASHBURGER� 19
Panino, burger di manzo grass fed, cipolla 
caramellata, scamorza 1, 3, 7, 12 		

Servito con patatine fritte

BURGER DI PESCE� 20
Pane burger, tonno scottato, salsa green 
goddess, cipolla rossa, finocchietto 1, 3, 7, 4 	

Servito con patatine fritte

Coperto, pane e olio 3€ a persona. Facciamo del nostro meglio per servire piatti preparati con ingredienti di stagione e, quando possibile, di origine locale. 	

Tutti i prodotti ittici sono stati sottoposti a trattamento di abbattimento termico in conformità alla normativa vigente.

Per qualsiasi informazione aggiuntiva sugli allergeni, non esitate a chiedere al nostro cortese staff 

UO

VA

EGGS YOUR WAY� 12
2 uova fritte, bollite strapazzate o in 
camicia, pane lievito madreV, 1, 3

UOVA ALLA BENEDETTINA  
CON TARTUFO NERO TOSCANO�  17
Pan brioche, prosciutto cotto, salsa 
Olandese, tartufo nero Toscano 1, 3, 7

UOVA ALLA ROYALE�  15 
Pan brioche, salmone marinato,  
salsa Olandese 1, 3, 7 

 

UOVA ALLA FIORENTINA� 13 
Pan brioche, spinaci saltati,  
salsa Olandese 1, 3, 7

SHAKSHUKA� 14 
Pane flatbread, uova al tegamino, 	
pomodoro speziato, peperone arrosto 1, 3, 7

FRITTATA� 13 
Due uova, labneh, paprika, insalata di 
spinacino 3, 7

CROISSANT� 14 
Croissant scottato in padella, uovo in 
camicia, ricotta, rucola, parmigiano 1, 3, 7

UOVA STRAPAZZATE� 14 
Waffle, bacon croccante al maple, feta, 
maionese al sambal 1, 3, 7

PANCAKES �  13
Frutti di bosco, panna montata e sciroppo 
d'acero 1, 3, 7

WAFFLES�     13
Frutti di bosco, panna montata e sciroppo 
d'acero 1, 3, 7

FRENCH TOAST�     14
Pan brioche, crema al mascarpone, caffè 
aromatizzato al sciroppo d'acero 1, 3, 7	

SELEZIONE DI "COLAZIONE 
ALL'ITALIANA" � 13
Selezione di lievitati artigianali, marmellata e 
miele 1, 3, 7, 8

FR
UT

TA
 & CEREALI

PIATTO DI FRUTTA�  12	
Selezione di frutta di stagione VG

YOGHURT GRECO & GRANOLA�  10
Frutti rossi V, 1, 7, 8

PORRIDGE�  13
Fiocchi di avena, banana, burro di arachidi V, 1, 7, 8



  V=Vegetariana VG=Vegana 1-Glutine, 2-Crostacei, 3-Uova, 

4-Pesce, 5-Arachidi, 6-Soia, 7-Latticini, 8-Frutta a Guscio, 9-Sedano, 10-Senape, 11-Sesamo, 12-Anidride Solforosa, 13-Lupini, 14-Molluschi

CONTORNI

SPINACI SALTATI VG�  6

PATATINE FRITTEV�  6 

PATATE ARROSTO AL	
ROSMARINO V�  6

INSALATINA DI RUCOLA� 6
Pomodori confit, pinoli VG, 8, 12

DA
LL

A G
RIGLIA

CAVOLO CAPPUCCIO CBT�  19
Mayo pomodori secchi, capperi, uva 
sultanina, anacardi VG, 1, 5,  6,  8

PAILARD DI POLLO�   21
250g

ENTRECOTE DI MANZO�  31
250g

FILETTO DI BRANZINO� 27
250g

PA
STA

TROFIE�   18
Pesto di basilico ligure V, 1, 3, 7, 8 
(tempo di cottura 15 minuti)

SPAGHETTI ALL'UOVO�  17
Salsa ai tre pomodori, basilico, parmigiano V, 1, 3, 7

LINGUINE MANCINI 	
ALLA PESCATORA�   22
Cozze, vongole, gamberi rosa 1, 2, 3, 4, 7, 8, 12, 14

SELEZIONE DI CRUDO	
Gambero rosso, gambero rosa, gambero 	
viola, scampo, ostrica2, 4, 14 	

Servito con la selezione di salse della casa�  30

TARTARE DI TONNO� 20
Pomodori secchi, capperi, limone, 		
erba cipollina, pane 1, 4

INSALATA INVERNALE�  16
Radicchio, rucola, finocchio, carciofo, cavolfiore, 
mandarino, pecorino, vinaigrette 		
alla senape V, 7,  8, 10, 12

AN
TIP

ASTI



Coperto, pane e olio 3€ a persona. Facciamo del nostro meglio per servire piatti preparati con ingredienti di stagione e, quando possibile, di origine locale. Per 

qualsiasi informazione aggiuntiva sugli allergeni, non esitate a chiedere al nostro cortese staff 



CO
CK

TAILS

WATERCOLOUR SPRITZ� 15
Rabarbaro Zucca, Martini Bitter, Strawberry Liquor, 		
Aqvarello Low Alcohol Sparkling Wine, Grapefruit Soda 12

FIERY PASSION MARGARITA� 17
Herradura Tequila, Ancho Reyes Green, Passion Fruit, 			 
Tuscan Peppers, Tajin 12

MIMOSA� 11
Prosecco, succo d'arancia 12

TU VO FA� 14
Select, Noilly Prat, Hibiscus Tea, Soda water 12

HOX MARY� 16
Reyka Vodka, Marsala, Tomato Juice, Hox Mary Mix 6

BELLI-SSIMO� 12
Amaro Santoni, Vino di Visciole, Peach Pureè, Prosecco 12

  V=Vegetariana VG=Vegana 1-Glutine, 2-Crostacei, 3-Uova, 

4-Pesce, 5-Arachidi, 6-Soia, 7-Latticini, 8-Frutta a Guscio, 9-Sedano, 10-Senape, 11-Sesamo, 12-Anidride Solforosa, 13-Lupini, 14-Molluschi



Coperto, pane e olio 3€ a persona. Facciamo del nostro meglio per servire piatti preparati con ingredienti di stagione e, quando possibile, di origine locale. Per 

qualsiasi informazione aggiuntiva sugli allergeni, non esitate a chiedere al nostro cortese staff 

SPREMUTA FRESCA

ARANCIA� 5 

POMPELMO�  5

AC
QUA

LISCIA FILTRATA� 2.5

FRIZZANTE FILTRATA� 2.5

IN BOTTIGLIA

ANANAS � 4.5

MELA� 4.5

PESCA� 4.5

PERA� 4.5

SU
CC

HI
 DI FRUTTA

CE
NT

RIFUGATI

� PICCOLO / GRANDE

IL GRULLO� 6.5 // 12
Mela verde, Kiwi, Cetriolo, Lattuga

IL BIZZOSO� 6.5 // 12
Mela, Fragola, Ravanello, Basilico

IL VISPO� 6.5 // 12
Mela, Carota, Topinambur, Olivello Spinoso



DO
LCI

PANCAKES �  13
Frutti di bosco, panna montata e sciroppo d'acero 1, 3, 7

WAFFLES�  13
Frutti di bosco, panna montata e sciroppo d'acero 1, 3, 7

TIRAMISU 1, 3, 7 �  9

CHEESECAKE BASCA�  9
Sorbetto al frutto della passione 1, 3, 7, 8

FRENCH TOAST�  14
Pan brioche, crema al mascarpone, caffè aromatizzato al sciroppo d'acero 1, 3, 7

CRÈME BRÛLÉE ALLA ZUCCA�  9
Anice stellato, arachidi salati 1, 3, 7, 8

GELATO ALLA CREMA 3, 7�  8

SORBETTO AL LIMONE VG �  7	

SPICED SGROPPINO 12 � 12
Sorbetto al limone, Duit Ginger Limonquello, prosecco

SELEZIONE DI "COLAZIONE ALL'ITALIANA" � 13
Selezione di lievitati artigianali, marmellata e miele 1, 3, 7, 8

ESPRESSO� 2

MACCHIATO� 2.2

FLAT WHITE�  3.5

MAROCCHINO� 3

CAPPUCCINO � 3.5

CAFFE LATTE � 3.5

ORZO 1� 3

GINSENG 1� 3

CIOCCOLATA CALDA � 4.5

MATCHA LATTE� 4.5

SPEEDY BREAKFAST TEA � 4

EARL GREY TEA � 4

TIE GUAN TIN OOLONG TEA � 6

GREEN WHOLE LEAF TEA � 5

TEA JASMINE � 6

Da Rare Tea Company.
Tè sostenibile in foglie, sfuso 

BE
VA

ND

E CALDE

  V=Vegetariana VG=Vegana 1-Glutine, 2-Crostacei, 3-Uova, 

4-Pesce, 5-Arachidi, 6-Soia, 7-Latticini, 8-Frutta a Guscio, 9-Sedano, 10-Senape, 11-Sesamo, 12-Anidride Solforosa, 13-Lupini, 14-Molluschi




