
La Raclette Traditionnelle

57€

La Raclette du Chalet

Pour Commencer
Cocktail de bienvenue au St-Germain 

Liqueur St-Germain, Prosecco, eau pétillante, citron

* * *

Les charcuteries
. Cecina de bœuf . Viande des Grisons . Rosette 

Jambon de Paris . Jambon de Savoie

Le fromage
. Morbier nature AOP

Les garnitures
. Pommes grenaille cuites vapeur . Salade sucrine
. Échalotes confites . Champignons en persillade

Les condiments
. Cornichons . Pickles de légumes

* * *

Les desserts à partager
. Mousse au chocolat, fleur de sel 

. Baba au St-Germain, crème montée vanille

Un petit plus ?
. Charcuteries +26€ . Légumes grillés +16€ 

. Spätzle à la truffe +24€ . Salade +6€ . Champignons +8€

47€
42€ pour la végétarienne

Pour Commencer
Cocktail de bienvenue au St-Germain 

Liqueur St-Germain, Prosecco, eau eau pétillante, citron

* * *

Les charcuteries
. Bresaola . Coppa . Viande des Grisons . Rosette 

Jambon de Paris truffé . Jambon d’Aoste

Le fromage
 . Morbier nature AOP

Les garnitures
. Pommes grenaille cuites vapeur . Salade sucrine
. Échalotes confites . Champignons en persillade 

. Spätzle à la truffe

Les condiments
. Cornichons . Pickles de légumes

* * *

Les desserts à partager
. Mousse au chocolat, fleur de sel 

. Baba au St-Germain, crème montée vanille

Un petit plus ?
. Charcuteries +26€ . Légumes grillés +16€ 

. Spätzle à la truffe +24€ . Salade +6€ . Champignons +8€



Pour des infos sur les allergènes, demandez à un membre de l’équipe. Prix nets en €, TVA incluse à 10% sur la 

nourriture et à 20% sur les boissons alcoolisées. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec 

modération. Les tickets restaurant ne sont pas acceptés le soir et le weekend, et ne peuvent faire l’objet d’un 

rendu de monnaie. Merci de noter que nous n’acceptons pas les chèques, les billets de 200€ et de 500€.



Traditional Raclette

57€

Chalet’s Raclette

To start
St-Germain welcome cocktail 

St-Germain liqueur, Prosecco, sparkling water, lemon

* * *

Charcuteries
. Beef cecina . Grisons meat . Rosette 

Parisian ham . Savoie ham

Cheese
. AOP Morbier

Sides
. Steamed baby potatoes . Sucrine lettuce

. Candied shallots . Mushrooms with parsley & garlic

Condiments
. Gherkins . Vegetable pickles

* * *

Desserts to share
. Chocolate mousse, sea salt 

. St-Germain baba, whipped vanilla cream

A little extra?
. Charcuteries +26€ . Grilled vegetables +16€ 

. Truffle spätzle +24€ . Lettuce +6€ . Mushrooms +8€

47€
42€ for the vegetarian

To start
St-Germain welcome cocktail 

St-Germain liqueur, Prosecco, sparkling water, lemon

* * *

Les charcuteries
. Bresaola . Coppa . Grisons meat . Rosette 

Truffle Parisian ham . Aoste ham

Cheese
 . AOP Morbier

Sides
. Steamed baby potatoes . Sucrine lettuce

. Candied shallots . Mushrooms with parsley & garlic 
. Truffle spätzle

Condiments
. Gherkins . Vegetable pickles

* * *

Desserts to share
. Chocolate mousse, sea salt 

. St-Germain baba, whipped vanilla cream

A little extra?
. Charcuteries +26€ . Grilled vegetables +16€ 

. Truffle spätzle +24€ . Lettuce +6€ . Mushrooms +8€



For information on allergens, please ask a member of staff. Prices are net in €, including VAT at 10% on 

food and 20% on alcoholic drinks. Alcohol abuse is dangerous for your health; please drink in moderation. 

Meal vouchers are not accepted in the evenings or at weekends, and no change will be given. 

Please note that we do not accept cheques or €200 and €500 notes.


