


HOUSE POTATO CRISPS���������������������������������������������������������� €7.50 
•	 Gochujang & Peanut Whip 1a, 2, 10, 11, 13

•	 Jamón Ibérico & Jalapeños

1—5 EXCHEQUER ST
DUBLIN 2

THUR-SAT
6-10PM

BITES

PLATES

DESSERT

CURED MEATS����������������������������������������������������������������€12/€12/€15
•	 Corndale Farm Fennel Salami 
•	 Corndale Farm Coppa 
•	 Jamon Iberico 

IRISH CHEESE SELECTION������������������������������������ €7 PER PIECE
Ask your server for today's selection 

GOLD $TANDARD CHEESE TOASTIE ����������������������������������������€9
Four cheese blend, garlic butter, Ballymaloe relish 1a, 4, 9, 13

OKONOMIYAKI���������������������������������������������������������������������������������€9
Japanese cabbage pancake, nori, with with tonkatsu sauce, chilli mayo, crispy 
shallots 1a, 7, 8, 9, 10, 11, 12

CURRY CRAB & SHRIMP CRACKER�����������������������������������������€16
green apple & cucumber 5a, 5d, 7, 11, 12

BURRATA������������������������������������������������������������������������������������������ €17
Turkish peppers 4

BAKED COOLEENEY CAMEMBERT������������������������������������������€19
hot honey & pecans 4

80% CHOCOLATE CREMA������������������������������������������������������� €7.50 
olive oil, Maldon sea salt 4

SPRITZ DOLLARS SPRITZ��������������������������������������������������������������������������€15
Valancia Island Ór Vermouth, St Germain elderflower, prosecco, 
Fever-Tree soda water

COFFEE & TONIC��������������������������������������������������������������������������� €14
Stillgarden Café O’Maro, Cold brew, Fever-Tree premium Indian tonic water, 
orange slice

STRAWBERRY VERMOUTH & SODA���������������������������������������� €14
Chambreyzette strawberry vermouth, Wicklow Way raspberry wine, Fever-Tree 
soda water

TROPICAL SPAGLIATO�����������������������������������������������������������������€14
Aperol, Campari, passionfruit cordial, coconut, prosecco, orange wedge

BERGAMOT FIZZ����������������������������������������������������������������������������€14
Italicus bergamot liqueur, prosecco, Fever-Tree soda water, earl grey cordial

WINES
by the glass

SPARKLING	 125ML� BTL
Estevevia, Blanc Petillant............................................................€9	 €54 
Spain, South Barcelona, muscat de Frontignan, macabeu, xarel·lo

Joe & Berti Pet’ Nat’................................................................. €12	 €64                                                      
France, Bergerac

ROSÉ	 125ML� BTL
Domaine de Pellehaut.................................................................€9	 €45
France, Côte de Gascogne, cabernet sauvignon, merlot

SKIN CONTACT	 125ML� BTL
Emiliana Estate, Animalia........................................................€11.5	 €55
Chile, Casablanca Valley, sauvignon blanc

Bodegas Attis, Sitta Maceracion................................................ €14	 €68
Spain, Galicia, albarino

WHITE	 125ML� BTL
Troupis Winery, Fteri...................................................................€9	 €45                                   
Greece, Peloponnese, moschofilero

Domaine Jean Philippe Padié, “Fleur de Cailloux” ......................... €12	 €72                       
France, Roussilon, grenache blanc, maccabeu

Contesa Winery..........................................................................€9	 €45 
Italy, Abruzzo, pecorino

Customers: All products/dishes are stored, prepared, and handled in an environment where food allergens are used. We have 
implemented controls to reduce the risk of cross contamination but cannot guarantee the absence of allergen transfer. Please 
see the table above outlining the direct allergens used in our products/dishes. Please ask our staff should you have additional 

1 Cereals Containing Gluten (A) Wheat (B) Spelt (C) Khorasan (D) Rye (E) Oats  |  2. Peanuts  |  3. Nuts  
(A) Almonds (B) Hazelnuts (C) Cashews (D) Pecan Nut (E) Brazil Nuts  (F) Pistachio (G) Macadamia / Queensland Nut (H) Walnut (I) 

Pinenut  |  4. Milk  |  5. Crustaceans (A) Crab (B) Lobster (C) Crayfish (D) Shrimp 6. Molluscs  |  7. Eggs  |  8. Fish  |  9. Celery  |  10. 
Soy  |  11. Sesame Seeds  |  12. Mustard  



WINES
by the bottle

Olianas.................................................................................... €12	 €72
Italy, Sardegna, vermentino

Bodegas Navajas “Blanco Crianza”...............................................€9	 €45
Spain, Rioja, macabeu, viuja

JD Rossouw, Wildeberg Terroirs ................................................. €12	 €72
South Africa, Franschoek, chenin blanc

RED	 125ML	 BTL
Javier del Blanco, La pinada.........................................................€9	 €45
Portugal, Utiel-Requena, bobal 

Wachter Wiesler, Bela-Joska..................................................... €12	 €72
Austria, Blaufrankish

Tenute de Pojo...........................................................................€9	 €45  
Italy, Abruzzo, Sangiovese

Alemani & Corrio, Pas Curtei...................................................... €12	 €72
Spain, Catalonia, Penedés, cabernet sauvignon, merlot, carignan

Mas Onésim, Insoumis................................................................€9	 €45
France, Faugeres, cinsault, carignan, syrah, grenache

Stephan von Neipperg, Enira...................................................... €12	 €72 
Bulgaria, Bessa valley,  merlot, syrah, cabernet sauvignon, petit verdot

SPARKLING� BTL

Perlage Winery, Prosecco DOC����������������������������������������������������������������������€55 
Italy, Veneto, glera

Esteve via, Blanc Petillant����������������������������������������������������������������������������€55 
Spain, South Barcelona, muscat de Frontignan, macabeu, xarel·lo

Joe & Berti Pet’ Nat’������������������������������������������������������������������������������������€54
France, Bergerac, sauvignon blanc, semillion

Bodegas Avinyo, Brut Reserva���������������������������������������������������������������������� €74 
Spain, South of Barcelona, xarel.lo, macabeo, parellada

Jean Pol Hautbois, Brut Tradition NV������������������������������������������������������������ €130
France, Champagne, meunier, pinot noir, chardonnay

WHITE� BTL
Troupis Winery, Fteri������������������������������������������������������������������������������������€45
Greece, Pelopnnese, moschofilero

Cantina Birgi�����������������������������������������������������������������������������������������������€45
Italy, Sicily, grillo

Bouza do Rei�����������������������������������������������������������������������������������������������€57
Spain, Rias Baxas,albarino

Tindal vineyard��������������������������������������������������������������������������������������������€66 
New Zealand, Marlborough, sauvignon blanc  

Domaine Michel Thomas & Fils����������������������������������������������������������������������€82 
France, Sancerre, sauvignon blanc

Contesa Winery�������������������������������������������������������������������������������������������€45
Italy, Abruzzo, pecorino

Domaine Menard Gaborit, “Accostage”��������������������������������������������������������� €58
France, Loire valley, Muscadet Sevre & Maine sur Lie, melon blanc 

Weingut Malat,  “Crazy Creature”������������������������������������������������������������������€59 
Austria, Kremstal, gruner veltliner

Lachiara, Gavi di Gavi�����������������������������������������������������������������������������������€65 
Italy, Piedmonte, cortese  

Domaine Jean Philippe Padié, Fleur de Cailloux����������������������������������������������� €74
France, Roussillon, grenache blanc, maccabeu 

Bodegas Navajas “Blanco Crianza” ���������������������������������������������������������������€45
Spain, Rioja, macabeu, viuja

JD Rossouw, Wildeberg Terroirs���������������������������������������������������������������������€72 
South Africa, Franschoek, chenin blanc 

Chateau d’Escoublon, “Roseblood”��������������������������������������������������������������� €74  
France, Provence, rolle, sauvignon blanc, sémillon

Murdoch Hill, The Sulky, “Wild Barrel Ferment; Artisan Series”��������������������������€94                 
Australia, Adelaide Hills, riesling

Maison Auvigue, Céline Hirsch, “Les Crays aux Vignerons”������������������������������€110
France, Pouilly Fuissé, chardonnay

RED WINES� BTL
Bodegas Navajos, Tinto��������������������������������������������������������������������������������€45  
Spain, Rioja, tempranillo, mazuelo

Javier del Blanco, La pinada��������������������������������������������������������������������������€45 
Portugal, Utiel-Requena, bobal 

Samantha Bailey, Shadow Point Estate����������������������������������������������������������€55
USA, California, Monterey, pinot noir 



Thymiopoulos Winery, Naoussa Alta�������������������������������������������������������������� €58    
Greece, Naoussa, xinomavro

Wachter Wiesler, Bela-Joska������������������������������������������������������������������������ €77 
Austria, blaufrankish 

Dog Point Vineyard������������������������������������������������������������������������������������ €105 
New Zealand, Marlborough, pinot noir

Tenute de Pojo��������������������������������������������������������������������������������������������€45
Italy, Abruzzo, sangiovese

Domaine “O Font - Les Deux Cols”�����������������������������������������������������������������€53
France, Rhone Valley, grenache-syrah

Domaine Bousquet, Virgen���������������������������������������������������������������������������€57 
Argentina, Mendoza, malbec  

Vigneto Vallorani,Polisia Piceno Superiore������������������������������������������������������€55  
Italy, Marche, montepulciano, sangiovese

Intipalka Reserva�����������������������������������������������������������������������������������������€62   
Peru, Ica Valley, cabernet sauvignon, petit verdot

Leak’s Brother, Hither & Yon Estate���������������������������������������������������������������€65 
Australia, Mc Laren Vale, shiraz

Los Robles estate, Emiliana, 57 Rocas���������������������������������������������������������� €68
Chile, Colchagua Valley, carménère

Alemani & Corrio, Pas Curtei�������������������������������������������������������������������������€78 
Spain, Catalonia, Penedes, cabernet sauvignon, merlot, carignan

Chateau Fonplegade���������������������������������������������������������������������������������� €190 
France, St Emillion grand cru, merlot, cabernet franc

Aperol��������������������������������������������������������������������������������������������������� €10.50 
Campari�������������������������������������������������������������������������������������������������������€11 
Antica Formula Vermouth����������������������������������������������������������������������������� €12
Valentia Island Ór Vermouth�������������������������������������������������������������������������� €12
Lillet Blanc/Rosé�������������������������������������������������������������������������������������€11.50
Noilly Prat Dry Vermouth���������������������������������������������������������������������������€11.50
Amaro Montenegro��������������������������������������������������������������������������������� €12.50
Stillgarden Berrissimo���������������������������������������������������������������������������������� €12
Stillgarden O’Maro��������������������������������������������������������������������������������������� €12
Killahora Orchards Pom’O Apple Port��������������������������������������������������������� €12.50
Boudier Creme de Cassis������������������������������������������������������������������������������€10
Pernod�������������������������������������������������������������������������������������������������� €10.50

WINES
by the bottle

APERITIF


