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CARPACCIO DE POULPE— 18
Câpres, piment, sauce vierge 

BŒUF ANGUS — 29
PICANHA - IRLANDE (300G)

Sauces chimichurri & salsa criolla

CEVICHE DE DAURADE — 14 
Tomate confite, oignon, perles de 
rosé Roseblood, huile de coriandre 

BAR GRILLÉ — 28
Poisson entier, salade de fenouil, 

sauce salsa criolla, citron vert

SNACKS

CROQUETAS — 10 
(2 PIĒCES)

Jambon ibérique, coulis de 
poivron, Manchego

GUACAMOLE VG — 10
Tomate, oignon rouge, 

grenade, tortillas

ENCORNETS KARAAGE — 11
Tzatzíki, oignon rouge, 

cébette, citron vert 

PADRÓN GRILLÉS  VG — 9
Sel de Maldon, huile d’olive 

MILLE-FEUILLES DE 
POMMES DE TERRE V — 10 

(3 PIĒCES)

Mayo épicée, citron, parmesan

QUESADILLAS V — 20 
(CHANGER LA VIANDE VÉGÉTALE PAR DU POULET +3€)

Viande végétale, Emmental, 
sauce barbecue, Manchego 

SERRANO BELLOTA — 14 

MOZZARELLA TRESSÉE V — 39 
(AOP - 500G - À PARTAGER)

Tomates, fraises, huile basilic

PLATS

SALADES

(V) Végétarien (VG) Vegan
On fait de notre mieux pour vous servir des plats avec des produits de saison et locaux, autant que possible... En cas d’allergies ou d’intolérances, merci de nous en informer. 

La liste complète des allergènes est disponible sur demande. Prix nets en €, TVA incluse à 10% sur la nourriture Les tickets restaurant ne sont pas acceptés le soir et le 

weekend, et ne peuvent faire l’objet d’un rendu de monnaie. Merci de noter que nous n’acceptons pas les chèques, les billets de 200€ et de 500€.

SALADE CÉSAR — 18
Sucrine, poulet karaage, 

anchois, câpres, parmesan

MELON CHARENTAIS — 14
Jambon ibérique, stracciatella, 

guindillas, cébette 

ARTICHAUTS CONFITS V — 19 
Burrata, oignon rouge, flocons 

d’amandes au piment 

DESSERTS

SALADE DE FRUITS V — 10
Fruits & sorbet de saison, 

meringue Suisse 

PAVLOVA FRAISE — 16
Ganache vanille, gel citron

CROUSTILLANT PASSION — 10
(2 PIÈCES)

Fruit de la passion, guimauve, 
brick, flambage au rhum

GLACE À L’ITALIENNE V — 7
Parfum du moment
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OCTOPUS CARPACCIO — 18
Capers, chili, virgin olive oil sauce 

ANGUS BEEF — 29
PICANHA - IRELAND (300G)

Chimichurri & salsa criolla sauces

SEABREAM CEVICHE — 14 
Sun-dried tomato, onion, rosé 

Roseblood pearls, coriander oil 

GRILLED SEABASS — 28
Whole fish, fennel salad, 
salsa criolla sauce, lime

SNACKS

CROQUETAS — 10 
(2 PIECES)

Iberic ham, pepper 
coulis, Manchego, 

GUACAMOLE VG — 10
Tomato, red onion,  

pomegranate, tortillas

KARAAGE SQUID — 11
Tzatzíki, red onion,  
spring onion, lime

GRILLED PADRÓN  
PEPPERS  VG — 9

Maldon salt, olive oil 

POTATO MILLE-FEUILLES V — 10 
(3 PIECES)

Spicy mayo & lemon mayo

QUESADILLAS V — 20 
(SWITCH VEGGIE MEAT TO CHICKEN +3€)

Veggie meat, Emmental, 
barbecue sauce, Manchego 

SERRANO BELLOTA — 14 

BRAIDED MOZZARELLA V — 39 
(AOP - 500G - TO SHARE)

Tomato, strawberry, basil oil

MAINS

SALAD

CAESAR SALAD — 18
Baby lettuce, karaage chicken, 

anchovy, capers, parmesan

CHARENTAIS MELON — 14
Iberic ham, stracciatella, 
guindillas, spring onion

CANDIED ARTICHOKES V — 19 
Burrata, red onion, almond 

chili flakes 

DESSERTS

FRUIT SALAD V — 10
Seasonal fruit & sorbet,  

Swiss meringue 

STRAWBERRY PAVLOVA — 16
Vanilla ganache, lemon gel

CRISPY PASSION — 10
(2 PIECES)

Passionfruit, marshmallow, 
brick sheet, rhum flambéed

ITALIAN ICE CREAM V — 7
Flavour of the moment

(V) Vegetarian (VG) Vegan
We do our best to serve up dishes using seasonal and locally sourced produce where possible. If you have any food allergies or intolerances, 

please let us know. The allergens list is available on request. Prices are gross in €, including 10% VAT on food. We do not accept restaurant tickets 

on weekends and evenings and cannot be returned. We don’t accept checks, 200€ and 500€ notes.


