
COURTYARD



																				 
OSTRICHE 14	 5€	
Oyster 
		
GAMBERO VIOLA 2	  5€	
Purple prawn 
		
GAMBERO ROSA 2	 3€	
Pink prawn 
		
SCAMPI 2	  5€	
Langoustines 
		
GAMBERO ROSSO 2	 5€	
Red prawn

	

CR
UDO

SN
ACK

  V=Vegetariana VG=Vegana 1-Glutine, 2-Crostacei, 3-Uova,  4-Pesce, 5-Arachidi, 6-Soia, 7-Latticini, 8-Frutta a Guscio, 9-Sedano, 

10-Senape, 11-Sesamo, 12-Anidride Solforosa, 13-Lupini, 14-Molluschi

PATATINE FRITTE AL TARTUFO V, 1, 7	 9€ 
Gran Mugello Palagiaccio	
Truffle French Fries, Gran Mugello cheese 
 
PATATE DOLCI V, 1, 3                                     	 7€	
Mayo al chipotle	
Sweet potato fries, chipotle mayo 
 
PANISSA V,    7                                                                                                                                     7€  	
Tapenade di olive, Gran Mugello Palagiaccio	
Panissa, olive tapenade, Gran Mugello cheese 
 
ARANCINI V, 1, 3, 7, 8                                                                                                                   8€	
Pesto Coulis, pomodoro, mozzarella 		
Pesto Coulis, tomato, mozzarella	

SPIEDINO DI VERDURE VG, 11                                                   12€     	
Hummus di ceci neri		
Vegetables skewer, black chickpeas hummus		
	  
CROCCHETTA DI PATATE V, 1,  7                        	 7€  	
Yogurt, erba cipollina	  
Potato croquette, yogurt, chives 
 

SALUMI & FORMAGGI 7, 12                                                             18€   
Selezione di salumi e formaggi	  
Selection of cured meats and cheeses		

MANZO  1, 3 , 7 	 13€     	
Brioche bun, avocado, maionese al chipotle, fontina	
Beef, brioche bun, avocado, chipotle mayo, 		
fontina cheese		

PADELLINO MARGHERITA V, 1,  74	 14€     	
Pomodoro San Marzano, bufala, basilico		
San Marzano tomato, buffalo mozzarella, basil	  

PADELLINO ALASSIO 1, 4, 7	 17€ 
Tartare di tonno, burrata, zucchine		
Tuna tartare, burrata, zucchini

	
	

FOCACCIA DI RECCO V, 1, 7 	 19€     	
Crescenza cheese		
		
CESTINO DI PANE VG, 1, 8                                    	 3€  	

Bread basket

PA

STA

SPAGHETTI  V, 1, 3 , 7  	 17€     	
Salsa ai tre pomodori, basilico, 	
parmigiano		
Three tomato sauce, basil, parmesan	  

TROFIE  V, 1, 3, 7, 8	 18€ 
Pesto di basilico, fagiolini, patate		
Basil pesto, beans, potatoes

				  		
				  
LINGUINE MANCINI 			 
ALLA PESCATORA 1, 2, 3, 4, 8, 12, 14		     22€ 
Vongole, gamberi rosa, calamari, seppie 		
Clams, pink prawn, squid, cuttlefish

Componi il tuo plateau di crudi 	
Build your own crudo platter



DE
SS

ERT

CHEESCAKE BASCA 1, 3, 7, 8 	 9€     	
Sorbetto al frutto della passione		
Passion fruit sorbet	  

TARTELLETTA AL LIMONE 1, 3, 7	 12€ 
Meringa all’italiana (Consigliato per 2)		
Lemon tart, italian meringue (Recommended for 2)	

TARTE TATIN ALLE PESCHE 1, 3, 7 	 10€ 
Gelato alla crema 		
Peach tarte tatin, vanilla custard ice cream	

CANNOLI 1, 3, 7	 12€ 
Ricotta di pecora, fichi (Consigliato per 2)		
Sheep’s ricotta, figs (Recommended for 2)	 	

TIRAMISU 1, 3, 7 	 9€ 
Mascarpone Palagiaccio, caffè, savoiardi		
Palagiaccio mascarpone, coffee, ladyfingers biscuits	

GELATO ALLA CREMA 3, 7	 8€ 
Vanilla custard ice cream	

AFFOGATO 3, 7	 9€ 
Gelato alla crema, caffè 		
Vanilla custard ice cream, espresso 	

SORBETTO AL LIMONE VG	 7€ 
Lemon sorbet

 V=Vegetarian VG=Vegan 1-Gluten, 2-Crustaceans, 3-Eggs, 4-Fish, 5-Peanut, 6-Soy, 7-Dairy, 8-Nuts, 9-Celery, 10-Mustard,  

11-Sesame, 12-Sulphites, 13-Lupin, 14-Molluscs



CO
CK

TA
ILS

BELLI-SSIMO 12		  1	2€ 
Amaro Santoni, Vino di Visciole, Peach Pureè, Prosecco

WATERCOLOUR SPRITZ 12		  1	5€
Rabarbaro Zucca, Martini Bitter, Strawberry Liquor, 			 
Aqvarello Low Alcohol Sparkling Wine, Grapefruit Soda

TU VO FA L’AMERICANO 
12			  14€

Select, Noilly Prat, Hibiscus Tea, Soda water

CAPPERO MARTINI 
12			  16€

Grey Goose Vodka, Baldoria Dry Vermouth, Caper Brine

HOX MARY 
6			  16€

Reyka Vodka,Tomato Juice, Soy Sauce, Wasabi, Marsala, Olives

FIERY PASSION MARGARITA 
12			  17€

Herradura Tequila, Ancho Reyes Green, Passion Fruit, 			 
Tuscan Peppers, Tajin

MEDITERRANEAN NEGRONI 12			  18€
Bombay Sapphire Gin, Campari, Martini Rubino, Jefferson Amaro 	Importante, 
Mediterranean Water

NO OFFENCE 12			  17€
Hendricks Gin, St Germain & Fennel Cordial, Tonic Water 

SPICED SGROPPINO 12			  12€
Lemon Sorbet, DU.IT Ginger Limonquelo, Prosecco

COCONUT ESPRESSO  7, 12			  19€
Bacardi Ocho Rum, Pedro Ximenez Sherry, Cold Brew, 			 
Coconut Foam, Cocoa

THE BUZZ *			  18€	                
Lemon & Ginger Infused Visionair Gin, Honey, Lemon, Soda

 SIGNATURES

*UN COCKTAIL CREATO CON LADY RIPPLE PER CELEBRARE LE 
API CHE STAGIONALMENTE VIVONO SUL NOSTRO ROOFTOP, UN 
PICCOLO OMAGGIO ALLA NATURA NEL CUORE DELLA CITTÀ

*A COCKTAIL CREATED WITH LADY RIPPLE TO CELEBRATE THE BEES THAT SEASONALLY LIVE 
ON OUR ROOFTOP, A SMALL TRIBUTE TO NATURE IN THE HEART OF THE CITY.



CO
CK

TA
ILS

ROME WITH A VIEW 12	 15€ 
Martini Bitter, Martini Dry Vermouth, Lime, Soda		
		
MARY PICKFORD	 13€ 	
Bacardi Bianco, Pineapple, Grenadine

MEZCAL TOMMY’S	 17€	
Lost Explorer Espadin Mezcal, Altos Plata Tequila, Agave Nectar, Lime

PAINKILLER	 18€	
Bacardi Carta Oro, Veritas, Wray & Nephew Rum, Pineapple, 		
Orange, Coconut, Bitters

EAST 8 HOLD UP	 15€	
Grey Goose Vodka, Aperol, Pineapple, Lime, Passion Fruit

BRAMBLE	 16€	
Bombay Sapphire Gin, Lemon, Chambord

SOUTH SIDE	 14€	
Bombay Sapphire Gin, Honey Syrup, Mint, Lemon

PAPER PLANE	 18€	
Bulleit Bourbon, Amaro Nonino, Aperol, Lemon		

APEROL SPRITZ 	 10€	
							     
ST GERMAIN SPRITZ 				                 12€	
						    
LIMONCELLO SPRITZ 				                 10€

CLASSICS & TWISTS



DRA
UG

HT BEER

BOT
TL

ED
 BEERS

THERESIANER ITALIAN LAGER 1        6€

BITBURGER PILS 1� 6€

AMARCORD GLUTEN FREE� 8€

BITBURGER (0%) 1� 6€

DUCATO FREERIDE IPA 1                     8€

CORONA� 7€

SCHNEIDER WEISS� 9€

 V=Vegetarian VG=Vegan 1-Gluten, 2-Crustaceans, 3-Eggs, 4-Fish, 5-Peanut, 6-Soy, 7-Dairy, 8-Nuts, 9-Celery, 10-Mustard,  

11-Sesame, 12-Sulphites, 13-Lupin, 14-Molluscs

NO/LOW ALCOHOL

TROPICAL JIMMY (5.2%)12	 16€
Jimmy Low Alcohol Gin, Wasabi, Gentiana, Sherry, Lime, Pineapple	

HOX SANGRIA (5.6%)12				                15€
Aqvarello, Martini Vibrante, Elderflower syrup, fruits
							     
BEYOND THE SEA				                14€
Pentire Seaward, Pineapple, Lime, Raspberry Shrub

L-S NEGATVE	 13€
Citrus, Basil, Soda

SUIKA HIGHBALL	 14€
Martini Floreale, Watermelon, Lemon, Matcha



NON A
LC

O
HOLIC SPIRITS

SO
FT

 D

RINKS

MARTINI FLOREALE� 9€

MARTINI VIBRANTE� 9€

TANQUERAY 0%� 11€

FEVER TREE TONIC� 5€

FEVER TREE REFRESHINGLY 	
LIGHT TONIC� 5€

FEVER TREE LEMONADE� 5€

FEVER TREE SODA� 5€

FEVER TREE GINGER ALE� 5€

FEVER TREE GINGER BEER� 5€

PENTIRE COASTAL SPRITZ� 12€

PENTIRE ADRIFT� 12€

PENTIRE SEAWARD� 12€

COCA COLA� 5€

COCA COLA ZERO� 5€

ICE TEA LEMON� 5.5€ 

ICE TEA PEACH� 5.5€

RED BULL� 7€

RED BULL ZERO� 7€

RED BULL WHITE EDITION� 7€



W
AT

ER

HO
T 

DRINKS

 FONTE MARGHERITA STILL� 2.5€	

ESPRESSO� 2€

MACCHIATO � 2.2€

FLAT WHITE� 3.5€

MAROCCHINO� 3€

CAPPUCCINO� 3.5€

CAFFE LATTE� 3.5€

ORZO 1� 3€

GINSENG 1� 3€

SAN BENEDETTO SPARKLING� 2.5€

HOT CHOCOLATE� 4.5€

RARE SPEEDY 	
BREAKFAST TEA� 5€

RARE EARL GREY TEA� 5€

RARE TIE GUAN TIN 	
OOLONG TEA� 6€

RARE GREEN WHOLE 	
LEAF TEA� 7€

RARE TEA JASMINE� 7€

COFFEE IS ROASTED BY 
ORIGIN COFFEE, CERTIFIED B 

FROM RARE TEA COMPANY, 
SUSTAINABLE LOOSE LEAF 

 V=Vegetarian VG=Vegan 1-Gluten, 2-Crustaceans, 3-Eggs, 4-Fish, 5-Peanut, 6-Soy, 7-Dairy, 8-Nuts, 9-Celery, 10-Mustard,  

11-Sesame, 12-Sulphites, 13-Lupin, 14-Molluscs





WINE BY  
THE GLASS



SPAR
KL

IN
G WINES

ITALIA 	
VENETO                                                                                                
BY THE GLASS  |  125 ML

MONGARDA,  VALDOBBIADENE PROSECCO 	
SUPERIORE D.O.C.G EXTRA DRY� 9€
N.V., 100% Glera

TOSCANA

CHIOCCIOLI, ALTADONNA CUVÈE DELLA TERRA 	
METODO CLASSICO� 13€
N.V., 100% Sangiovese

FRANCIA							    
CHAMPAGNE 

CHARLES LE BEL, INSPIRATION 1818� 17€
N.V., 37% Chardonnay, 33% Pinot Noir, 30% Pinot Meunier

Wine contains sulfites.



ORA
NG

E WINES

ITALIA 		
TOSCANA 	 BY THE GLASS  |  125 ML

NICCOLÓ LARI, ORANGE ENOTECA IGT� 9€
2022, 100% Trebbiano 

FATTORIA LAVACCHIO, HATTORI GANZO ORANGE IGT� 12€
2022, 100% Chardonnay

FRIULI							     

ORZAN IVALDO, “ZAL SCUR”� 14€
2022, 100% Ribolla Gialla

W
HI

TE
 W

INES

ITALIA 		
FRIULI VENEZIA GIULIA 	 BY THE GLASS  |  125 ML

NUOVO PARADISETTO BIANCO� 10€
2021, Pinot Bianco, Chardonnay, Friulano, Sauvignon Blanc, Glera, Ribolla

TOSCANA

TENUTA LA MACCHIA, ARYAH� 14€
2024, 100% Sauvignon Blanc

LIGURIA

IL TORCHIO, STRALUNATO� 13€
2024, 90% Vermentino, 10% Moscato Bianco

GERMANIA							     
MOSELLA

CLEMENS BUSCH, RIESLING TROCKEN� 12€
2023, 100% Riesling



RE
D 

WINES

ITALIA 		
VENETO	 BY THE GLASS  |  125 ML

CÀ DEI MAGHI, VALPOLICELLA CLASSICO� 11€
2023, Corvina, Corvinone, Rondinella, Molinara

PIEMONTE

GIACOMO GRIMALDI, NEBBIOLO D’ALBA VIGNA 	
VALMAGGIORE� 15€
2023, 100% Nebbiolo

TOSCANA

BUONDONNO, CHIANTI CLASSICO� 13€
2020, 100% Sangiovese

CALABRIA

SERGIO ARCURI, VINO ROSSO TOP� 12€		
2024, Gaglioppo, Greco

RO
SÉ

 W
INES

ITALIA 		
TOSCANA 	 BY THE GLASS  |  125 ML

VINAE MONTAE, GIOIÈLLÆ ROSATO� 10€
2021, 100% Sangiovese

SARDEGNA

I GARAGISTI DI SORGONO, GARAGE MANDROLISAI DOC� 11€	
2024, 30%  Monica, 30% Cannonau, 40% Muristeddu
					   



WINE BY  
THE BOTTLE



SP
AR

KL
ING WINES

Wine contains sulfites.

MONGARDA,  VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE 		
D.O.C.G EXTRA DRY� 42€
N.V., 100% Glera

MENEGOTTI, VINO SPUMANTE BRUT, METODO CLASSICO� 45€
2018, 100% Chardonnay

COL MIOTIN, FRIZZANTE COL FONDO “PER ARE”� 40€
N.V., Glera, Bianchetta, Perera

COL MIOTIN, VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE 		
D.O.C.G GERARD EXTRA BRUT� 58€
N.V., 100% Glera

LOMBARDIA

MANTI, FRANCIACORTA BRUT� 60€
N.V., 100% Chardonnay

PIETRALUCE, FRANCIACORTA BRUT� 68€
N.V., 100% Chardonnay

QUATERLUNA, FASE TRE, FRANCIACORTA EXTRA BRUT� 75€
2023, 65% Chardonnay (8% barrique), 35% Pinot Noir

PIEMONTE

CONTRATTO FOR ENGLAND, BLANC DE NOIR� 100€
2020, 100% Pinot Noir

CONTRATTO FOR ENGLAND, ROSÈ PAS DOSÈ� 90€
2019, 100% Pinot Noir

TOSCANA

TENUTA LA MACCHIA, CONTINUO SPUMANTE ROSÈ� 50€	
2024., Merlot, Petit Verdot

CHIOCCIOLI ALTA DONNA, METODO CLASSICO� 50€	
2024., Merlot, Petit Verdot

 ITALIA 					          	
VENETO� BY THE BOTTLE



EMILIA ROMAGNA

CANTINE DELLA VOLTA, LAMBRUSCO BRUT� 66€
2016, 100% Lambrusco di Sorbara

TENUTA TOZZI, METODO CLASSICO DOSAGGIO ZERO 
ROSATO� 70€
2020, 100% Pinot Noir

CAMPANIA

CIRO PICARIELLO, BRUT CONTADINO METODO CLASSICO� 68€
2022, 100% Fiano

FRANCIA 							     
CHAMPAGNE

GARDET, BRUT TRADITION� 95€
N.V., 45% Pinot Noir, 45%  Pinot Meunier, 10% Chardonnay

CHARLES LE BEL, INSPIRATION 1818� 100€	
N.V., 37% Chardonnay, 33% Pinot Noir, 30% Pinot Meunier

BILLECART-SALMON, LE RÉSERVE� 200€
N.V  30% Pinot Noir, 30% Chardonnay, 40% Pinot Meunier  

BILLECART-SALMON, LE ROSÉ� 250€
N.V 30% Pinot Noir, 30% Chardonnay, 40% Pinot Meunier

LARMANDIER BERNIER, LATITUDE BLANC DE BLANCS� 200€
N.V., 100% Chardonnay

BARRAT MASSON, LA JANCÈLIE BRUT NATURE� 120€
2021, 65% Pinot Noir, 35% Chardonnay 

AUGUSTIN CUVÉE, CCXCI TERRE BLANC DE NOIRS� 190€
2020 , 100 % Pinot Noir

PIERRE GERBAIS, GRAINS DE CELLES ROSÉ EXTRA BRUT  � 170€
2021, 50% Pinot Noir, 25% Pinot Blanc , 25% Chardonnay

ALSAZIA

PÉPIN, CRÉMANT EXTRA BRUT� 65€
N.V., Auxerrois, Pinot Gris, Pinot Blanc, Chardonnay 



ITALIA		
SUDTIROL-ALTO ADIGE	 BY THE BOTTLE

KANDLERHOF� 65€
2023, 100% Sauvignon Blanc 

GARLINDER� 75€
2021, 100% Sylvaner

GARLINDER� 70€
2021, 100% Gruner Veltiner 

TENUTA RIELINGER� 68€
2023, 100% Kerner

STRICKER� 65€
2022, 100% Chardonnay

TRENTINO - ALTO ADIGE

FORADORI, FONTANASANTA  � 50€
2025, 100% Manzoni Bianco	

FRIULI VENEZIA GIULIA

NUOVO PARADISETTO BIANCO� 48€
2021, Pinot Bianco, Chardonnay, Friulano, Sauvignon Blanc, Glera, Ribolla

IL CARPINO “VIGNA RUNC” � 60€
2023, 100% Tocai Friuliano

IL CARPINO “VIGNA RUNC” � 55€
2023, 100% Malvasia   

ORZAN IVALDO� 44€
2023, 100% Pinot Grigio

VENETO

CA DEI MAGHI, TREBBIANO VERONESE IGT ‘CAMPARSI’� 50€	
2023, 100% Trebbiano Veronese

FILIPPI, SOAVE CASTELCERINO� 58€
2025, 100% Garganega

PIEMONTE

GIACOMO GRIMALDI, LANGHE SAUVIGNON� 54€
2023, 100% Sauvignon

W
H

IT
E WINES



LA ZERBA SANTE, IL BANDITO� 46€
2023, 100% Cortese

ROBERTO GHIO, COLLI TORTONESI DERTHONA 		
SEVERINO CARTASEGNA� 65€
2024, 100% Timorasso 

TERRE DI MATÉ, IL MATE� 55€
2018, 100% Cortese

GAVI DOCG DEL COMUNE DI GAVI� 58€
2023, 100% Barabba

TOSCANA

BASTIANONI ROBERTO, “MUNICA” � 67€
2023 , 100% Vermentino

FRALLUCA VERMENTINO FILEMONE � 44€
2024, 100% Vermentino

FATTORIA LAVACCHIO, PURO BIANCO IGT 		
FRIZZANTE NATURALE� 48€
2024, 100% Trebbiano

FATTORIA LAVACCHIO, PACHAR IGT� 70€
2024 Chardonnay, Viognier, Sauvignon Blanc

IMPERIALE, BOLGHERI DOC PIETRAFITTA� 85€
2021, Viognier, Chardonnay, Verdicchio

TENUTA LA MACCHIA, ARYAH � 58€
2024, 100% Sauvignon Blanc 

CALAFATA, GRONDA� 65€
2023, Malvasia, Moscato Bianco, Trebbiano, Vermentino 

GAGLIOLE, IGT IL BIANCO� 80€
2022, 60% Procanico, 30% Viognier, 10% Malvasia 

ALTURA, EMTIVÌ BIANCO (EX-ROSSETTO BIANCO) � 85€ 
2022, Malvasia, Trebbiano, Vermentino

LIGURIA

IL TORCHIO, COLLI DI LUNI� 45€ 
2024, 100% Vermentino 

IL TORCHIO, STRALUNATO� 55€
2023, 90% Vermentino, 10% Moscato Bianco 



POSSA, CINQUE TERRE BIANCO DOC	 65€
2023, 100% Bosco

MARCHE

CANTINA MEZZANOTTE, VERDICCHIO DEI CASTELLI 		
DI JESI	 38€
2024, 100% Verdicchio

ABRUZZO

EMIDIO PEPE, TREBBIANO D’ABRUZZO	 110€
2023, 100% Trebbiano

EMILIA ROMAGNA

TENUTA TOZZI, RUBICONE IGP MEMÌ� 95€
2022, 100% Manzoni	

ANCARANI, PERLAGIOIA� 40€
2024, Trebbiano, Albana

LAZIO

COLLE GIOIE, COL LE ALI� 44€
2024, 100% Passerina

CAMPANIA

I CACCIAGALLI,  AORIVOLA	 48€
2022, 100% Falanghina

DON CHISCIOTTE	 62€
2022, 100% Fiano

CALABRIA

LE MOIRE , ZALEUCO IGT BIANCO	 45€
2024, 100% Mantonico

PUGLIA

L’ARCHETIPO, FIANO� 42€
2025, 100% Fiano Minutolo

SICILIA

LA VELA, STRALLO� 50€
2024, 100% Grillo

CRIANTE, C24	 55€
2024, 100% Catarratto	



FRANCIA

JEAN-PAUL & BENOIT DROIN, CHABLIS PREMIER CRU 	
VAILLONS� 140€
2023, 100% Chardonnay

CHRISTIAN BELLANG & FILS, MERSAULT� 165€
2022, 100% Chardonnay

SYLVAIN PATAILLE, BOURGOGNE ALIGOTÉ� 75€
2023, 100% Aligotè

LOIRA

PASCAL COTAT, SANCERRE LA GRANDE CÔTE� 195€
2023, 100% Sauvignon Blanc

SÉBASTIEN RIFFAULT, SANCERRE BLANC 		
AKMÈNINÉ LOIRA� 95€
2019, 100% Sauvignon Blanc

MUSCADET CLASSIC, DOMAINE DE L’ECU� 58€
2023, 100% Melon de Bourgogne

ALSAZIA

PÉPIN, BLANC � 62€
2025, Riesling, Sylvaner, Pinot Blanc, Pinot Gris, Muscat, Gewürztraminer

GERMANIA							     
MOSELLA	

CLEMENS BUSCH, RIESLING TROCKEN� 50€
2023, 100% Riesling

JOHANNES HAART� 54€
2023, 100% Riesling



ITALIA 		
LOMBARDIA	 BY THE BOTTLE

ONE NIGHT STAND, COLLE DEL BRICCO IGT� 50€
2023, 100% Sauvignon Blanc

FRIULI VENEZIA GIULIA

ORZAN IVALDO, “ZAL SCUR”� 62€
2022, 100% Ribolla Gialla

PIEMONTE

SOLTUFO, SCORTESE� 55€
2023, 100% Cortese

SOLTUFO, SCALZO� 55€
2023,  Chardonnay, Cortese, Moscato, Pinot grigio  

TOSCANA

NICCOLÓ LARI, ORANGE ENOTECA IGT� 38€
2022, 100% Trebbiano

FATTORIA LAVACCHIO, HATTORI GANZO ORANGE IGT� 60€
2022, 100% Chardonnay

CAMPANIA

CANTINA BOSCO SANT AGNESE, “ COVANTE” CODA 		
DI VOLPE BENEVENTANO IGP� 40€
2023, 100% Coda di Volpe  

SICILIA

PORTA DEL VENTO, VOIRA ORANGE� 55€
N.V., Grillo, Catarratto

ARIANNA OCCHIPINTI, VINO DI CONTRADA BIANCO SM� 120€
2022, 100% Grillo

FRANCIA								     
PROVENZA

DOMAINE MILAN, LUNA & GAIA� 90€
2021, Grenache Blanc, Vermentino, Roussanne

ALSAZIA

PÉPIN, ORANGE� 70€
N.V., 100% Gewürztraminer

ORA
NG

E WINES



ITALIA 		
LOMBARDIA	 BY THE BOTTLE

MENEGOTTI, BARDOLINO CHIARETTO� 38€
2024, 60% Corvina, 40% Rondinella

TOSCANA

VINAE MONTAE, GIOIÈLLÆ ROSATO� 40€
2021, 100% Sangiovese

FATTORIA LAVACCHIO, PURO ROSATO IGT 		
FRIZZANTE NATURALE� 45€	
2024, 100% Sangiovese

LIGURIA

POSSA, ROSÉ D’AMOUR� 58€
2022, 80% Bonamico, 20% Moscato rosso

CALABRIA

LE MOIRE, SHEMALE IGT ROSATO� 48€
2024, 100% Greco Nero  

SARDEGNA

I GARAGISTI DI SORGONO, GARAGE MANDROLISAI DOC� 44€	
2024, 30%  Monica, 30% Cannonau, 40% Muristeddu

FRANCIA 							     
PROVENZA	

CHATEAU DE ROQUEFORT � 64€
2023, Syrah, Cinsault, Clairette, Grenache Noir, 
Grenache Blanc, Carignano

DOMAINES OTT, CÔTES DE PROVENCE ROSÉ� 80€
2023, 75% Grenache, 25% Syrah-Cinsault

RO
SÉ

 W
INES



ITALIA 		
TRENTINO  ALTO ADIGE	 BY THE BOTTLE
							     
FORADORI � 60€	
 2023, 100% Teroldego

SUDTIROL ALTO ADIGE

STRICKER� 45€	
2022, 100% Vernatsch

LOMBARDIA

TENUTA FORNACE, REGINA DI CUORI� 42€	
2023, 100% Croatina

PIEMONTE

BALDISSERO, LANGHE NEBBIOLO� 52€	
2023, 100% Nebbiolo

GIACOMO GRIMALDI, BAROLO SOTTO CASTELLO 		
DI NOVE� 170€	
2020, 100% Nebbiolo

GIACOMO GRIMALDI, NEBBIOLO D’ALBA VIGNA 		
VALMAGGIORE� 75€	
2023, 100% Nebbiolo

CURTO, DOLCETTO D’ALBA� 48€	
2024, 100% Dolcetto

TENUTA MIGLIAVACCA, BARBERA DEL MONFERRATO� 46€	
2024, 100% Barbera

TOSCANA

LE CALLE, CAMPO ROMBOLO� 44€	
2021, 100% Sangiovese					   

CALAFATA, SCAPIGLIATO� 54€	
2022, Sangiovese, Moscato D’Amburgo, Ciliegiolo, Aleatico

RE
D 

WINES



TORCIBRENCOLI, IL TORCI� 42€	
2022, 100% Sangiovese

BUONDONNO, CHIANTI CLASSICO� 64€
2022, 100% Sangiovese

MONTESECONDO, CHIANTI CLASSICO� 70€	
2022, 100% Sangiovese

FATTORIA LAVACCHIO , CASANOVA DOCG CHIANTI 		
RUFINA RISERVA� 95€ 
2020, 100% Sangiovese

GAGLIOLE, CHIANTI CLASSICO RISERVA� 90€
2020, 100% Sangiovese

CANALICCHIO DI SOPRA, BRUNELLO DI 		
MONTALCINO DOCG� 210€
2019, 100% Sangiovese

LE MACCHIOLE, PALEO ROSSO� 290€	
2020, 100% Cabernet Franc 

VENETO

CÀ DEI MAGHI, VALPOLICELLA CLASSICO	 55€	
2023, Corvina, Corvinone, Rondinella, Molinara 

CÀ DEI MAGHI, AMARONE DELLA VALPOLICELLA 		
CLASSICO� 118€
2017, Corvina, Corvinone, Rondinella, Molinara

EMILIA ROMAGNA

TENUTA TOZZI, ROMAGNA DOC SANGIOVESE 		
SUPERIORE IKÒ� 42€
2022, 100% Sangiovese

LA STOPPA, TREBBIOLO� 46€
2023, Barbera, Croatina

LIGURIA

LA FELCE, FELCEROSSO� 51€
2022, Sangiovese, Massaretta, Canaiolo, Merlot

POSSA, ROSSO U NEIGRU� 85€
2024, Bonamico, Canaiolo

ABRUZZO

EMIDIO PEPE, MONTEPULCIANO D’ABRUZZO� 140€	
2022, 100% Montepulciano 



MARCHE

DI GIULIA, MARCHE ROSSO BENEDETTO� 46€
2021, Montepulciano, Sangiovese, Cabernet Sauvignon

CAMPANIA

I CACCIAGALLI, MILLE PIEDIROSSO� 44€
2024, Pallagrello Nero, Piedirosso

PUGLIA

PLANTAMURA, PRIMITIVO GIOIA DEL COLLE� 45€
2022, 100% Primitivo

L’ARCHETIPO, NIURU MARU� 46€
2023, 100% Negramaro

CALABRIA

SERGIO ARCURI, VINO ROSSO TOP� 48€
2024, Gaglioppo, Greco

LE MOIRE, ANNIBALE IGT ROSSO� 58€
2022, 100% Greco Nero  

LE MOIRE, MUTE IGT ROSSO� 60€
2022, 80% Greco Nero , 10% Syrah, 10% Magliocco Canino  

SICILIA

I TURRIZZI, ETNA ROSSO� 75€
2023, 100% Nerello Mascalese

ARIANNA OCCHIPINTI, SP68 ROSSO� 52€
2024, 70% Frappato Di Vittoria, 30% Nero D’Avola

SARDEGNA

TANCA RAINA, TERRA REGINA CANNONAU 		
DI SARDEGNA ‘MENICO’� 80€
2021, 100% Cannonau

FRANCIA 							     
BORGOGNA	

LA TÈNE� 50€
2022, 100% Pinot Noir

PIERRE MOREY, BOURGOGNE� 95€
2022, 100% Pinot Noir



DES
SE

RT WINES

ITALIA 		
PIEMONTE	

AZIENDA AGRICOLA METILDE, SEREN PASSITO� 90€
2009, 100% Moscato

TOSCANA

BINDELLA, VIN SANTO DOLCE SINFONIA� 95€
2018, 80% Trebbiano Toscano, 20% Malvasia Bianca

EMILIA ROMAGNA

TENUTA TOZZI ROMAGNA DOCG, ALBANA PASSITO ‘ALLY’� 85€
2020, 100% Albana

MARCHE

CANTINA MEZZANOTTE, VINO DI VISCIOLE� 45€
N.V., 100% Visciole

FRANCIA 							     
SAUTERNES	

CHATEAU LES JUSTICES� 95€
2022, 85% Sémillon, 10% Sauvignon, 5% Muscadelle

GERMANIA 							     
MOSELLA	

REINHOLD, HAART TO HEART� 66€
2022, 100% Riesling

Wine containssulfites.

ALCOHO
L F

REE WINES

FRANCIA 		
PROVENZA	

ROSEBLOOD D’ESTOUBLON, L’EXCESSIVE BLANC, 		
COTEAUX VAROIS EN PROVENCE� 50€
N.V.

ROSEBLOOD D’ESTOUBLON, L’EXCESSIVE ROSÉ, 		
COTEAUX VAROIS EN PROVENCE� 50€
N.V.



SPIRITS



GIN
RU

M

BOMBAY SAPPHIRE� 9€

BEEFEATER� 9€

PLYMOUTH GIN� 10€

HENDRICKS� 11€

BEEFEATER 24� 12€

TANQUERAY TEN� 14€

BOMBAY PREMIER CRU� 13€

OXLEY� 16€

BACARDI CARTA BLANCA� 9€

BACARDI CARTA ORO� 9€

HAVANA 3� 9€

BACARDI OCHO� 10€

SAILOR JERRY� 11€

GIN MARE� 15€

MONKEY 47� 17€

LONDON NO 3� 16€

PETER IN FLORENCE� 17€

PORTOFINO� 17€

NIKKA GIN� 16€

WINESTILLERY 	
LONDON DRY� 16€

WINESTILLERY 	
OLD TOM� 18€

DIPLOMATICO RESERVA 
EXCLUSIVA� 16€

SANTA TERESA 1796� 17€

VERITAS� 14€

PARANUBES� 15€



TE
QUILA

OLMECA ALTOS PLATA� 12€

OLMECA ALTOS 	
REPOSADO� 13€

PATRON SILVER� 16€

PATRON REPOSADO� 18€

PATRON ANEJO� 20€

FORTALEZA BLANCO� 20€

CASCAHUIN BLANCO� 18€

DON JULIO 1942� 70€

M
EZ

CA
L/AGAVE

DEL MAGUEY VIDA� 17€ 

PICAFLOR ESPADIN JOVEN� 18€

PICAFLOR WILD ENSAMBLE� 23€

LOST EXPLORER ESPADIN� 18€

LOST EXPLORER TOBALA� 24€

LOST EXPLORER SALMIANA� 32€

SOTOL PADRE DE LOS SERPIENTES� 17€

EL REY REPOSADO� 19€

VO

DKA

REYKA� 9€

KETEL ONE� 12€

GREY GOOSE� 14€

BELVEDERE� 13€

TITOS� 13€

BELUGA� 13€

WINESTILLERY TUSCAN 
VODKA� 15€



COGNA
C/

ARMAGNAC

PI
SCO

W
HI

SKEY

MARTELL VS� 13€

REMY MARTIN VSOP� 20€

SCOTCH

DEWARS � 12€

ABERFELDY 12YO� 16€

CHIVAS REGAL 12YO� 15€

IRLANDA

JAMESON� 12€

GREEN SPOT� 19€

JANNEAU� 16€

PISCO TABERNERO 	
QUEBRANTA� 14€

CHIVAS REGAL 18YO� 22€

ARDBEG 10YO� 21€

MACALLAN DOUBLE CASK� 30€

YELLOW SPOT� 32€

REDBREAST� 22€



AMERICA

WOODFORD RESERVE 	
BOURBON 	 14€

MICHTER’S SMALL 		
BATCH 	 22€

GIAPPONE

NIKKA COFFEY MALT 	 23€

MICHTER’S RYE	 26€ 

BULLEIT RYE 	 16€

BULLEIT BOURBON 	 12€

MIYAGIKYO SINGLE MALT 	26€

ITALIA

FLORENTIS 	

SUPER TUSCAN CASK	 20€

FLORENTIS 	

VIN SANTO CASK	 27€

W
HI

SKEY
GR

APPA

BERTAGNOLLI� 10€

ROMANO LEVI DI ARNEIS� 13€

ROMANO LEVI MOSCATO� 18€ 

ROMANO LEVI PAGLIERINO� 20€  
 
ROMANO LEVI BAROLO� 24€

AM

ARI

BRAULIO� 8€

JAGERMEISTER� 8€

AMARO DEL CAPO� 8€

AMARO DI QUARTIERE� 11€

JEFFERSON AMARO IMPORTANTE� 11€

DHN AMARO TOSCANO� 11€



SCOPRI LE NOSTRE INIZIATIVE ESG: PROGETTI E AZIONI 	
CONCRETE PER LA SOSTENIBILITÀ AMBIENTALE, LA 	
RESPONSABILITÀ SOCIALE E UNA GOVERNANCE TRASPARENTE.

DISCOVER OUR ESG INITIATIVES: CONCRETE PROJECTS AND 
ACTIONS FOR ENVIRONMENTAL SUSTAINABILITY, SOCIAL 
RESPONSIBILITY, AND TRANSPARENT GOVERNANCE.


