
(V) Vegetarisch (VG) Vegan (GF) Glutenvrij - We proberen al onze producten van lokale boeren 

en leveranciers te verkrijgen met als doel onze gasten te voorzien van verse ingrediënten. Als 

u allergieën heeft, spreek dan met een personeelslid en we zullen ons best doen om hieraan 

tegemoet te komen.

Kaneel Brood & Tahine Dip (v)
&
Fārt N÷ù÷Ā Zuurö÷s÷ÿ & G÷ýþāĂt÷ Rûõāttó ÿ÷t Trufø÷þ (v) 

Knolselderije & Hazelnoot Soep (vg)
of 
Appel, Bacon & Spinazie Salade (vg)(gv)

Gebakken Kabeljauw, Pompoenpuree & Sneeuwerwtenbotersaus 
(gv)
of 
G÷ýāĀfiüt÷ E÷Āö÷ĀĂāāt, V÷Āý÷þĂur÷÷, G÷örāāùö÷ CróĀô÷rrû÷s & 
Basilicumolie (gv)
of 
Póöö÷Āstā÷þ÷Ārûsāttā, Kāffi÷rāāÿ, Cóvāþā N÷rā & GróĀ PóöóĀā   
of  
Gegrilde Bloemkool met Peterseliesaus (vg)(gv)

HāxtāĀ M÷ss, Súārt Cóý÷, Bāsô÷ss÷Ā & KĀóĂĂ÷rûù÷ M÷rûĀùu÷ (v)(gv) 

of 
PāÿĂā÷Ā & P÷õóĀ Cú÷÷s÷õóý÷   (v)

Breman Brasserie - €65 per persoon

E÷Āö÷Ā Rûþþ÷tt÷ āĂ Brûāõú÷
of 
Gerookte Zalm Blinis 
of 
G÷ýāĀfiüt÷ Tāÿóót & IĀù÷ÿóóýt÷ Cûtrā÷Ā āĂ Tāóst (v)(gv)

VOOR DE TAFEL

BROOD & DIPS

VOORGERECHTEN

HOOFDGERECHTEN

NAGERECHT

Knapperige Uien ‘Bread Sauce’ 
Geweekte Appelpuree (v)(gv)
Romige Aardappelpuree (v)(gv) 
CróĀô÷rrysóus & Sóþû÷Ăur÷÷ (vg)(gv)

BIJGERECHTEN (KIES EEN P.P)



(V) Vegetarian (VG) Vegan (GF) Glutenfree - We try to source all of our products from local 

farmers and vendors with the aim of providing our customers with fresh ingredients. It you have 

any allergies please speak to a member of staff and we will do our best to accomodate.

Cinnamon Bread & Tahini Dip (v)
&
Fort Negen & Truffle Whipped Ricotta (v) 

Celeriac & Hazelnut Soup (vg)
or 
Apple, Bacon & Spinach Salad (vg)(gf)

Pan Seared Cod, Pumpkin Puree & Snow Pea Butter Sauce (gf)
or 
Confit Duck Leg, Fennel Puree, Dehydrated Cranberries & Basil Oil 
(gf)
or 
Mushroom Risotto, Coffee Cream, Cavolo Nero & Gran Padano   
or  
Grilled Cauliflower & Parsley Sauce (vg)(gf)

Hoxton Mess, Short Cake, Wild Forest Berries & Crispy Meringue (v)
(gf) 

or 
Pumpkin & Pecan Cheesecake   (v)

Breman Brasserie - €65 per person

Duck Rillette on Brioche
or 
Smoked Salmon Blinis 
or 
Confit Tomato & Preserved Lemon on Toast (v)(gf)

BITES & NIBBLES

BREAD & DIPS

STARTERS

MAINS

DESSERT

Crispy Onion Bread Sauce  
Soaked Apple Puree (v)(gf)
Creamy Mashed Potatoes (v)(gf) 
Cranberry Sauce & Sage Puree (vg)(gf)

SIDES (CHOOSE ONE P.P)


