
SMALL PLATES
french onion soup Gruyere, sourdough��������������������������������������������������������������������� 11

cauliflower VG Fermented carrots, raspberry powder������������������������������������������������������������ 12

pomme anna Beef tartare, egg mayo, pickled shallots������������������������������������������������������� 13

SPICED KIBBELING Curry sauce, curry leaves����������������������������������������������������������������� 14

duck & Turkey terrine Smoked black garlic, apple & onion chutney��������������������������������������������� 15

FOR THE TABLE
BAGUETTE v/vg Salted raw milk butter������������������������������������������������������������������������ 5

CURRIED AUBERGINE DIP vg Crudites, pickles����������������������������������������������������������������� 9

SALADS
roasted pumpkin VG Chestnut, green leaves���������������������������������������������������������������� 17

prima donna caesar v on request Romaine lettuce,croutons, anchovies��������������������������������������� 20

burrata vG on request Seasonal beets, apple blossom, px reduction�������������������������������������������� 21

SIDES
dutch GREENS vg — 7

Dutch green beans, smoked almond

GRILLED BROCCOLINI vg — 7
Extra virgin olive oil, lemon zest

GReen asparagus vg — 7
Extra virgin olive oil, lemon zest

FRIES — 7 / SWEET POTATO FRIES — 8
add truffle mayonnaise +1

DESSERTS
warm banana bread — 10

Cold custard, candied pecan ice-cream

chocolate mousse vg — 11
Tahini, mandarin compote

apple pie ice cream — 12
Apple pie crumbs, Oloroso sherry raisins

creme brulee  — 12
Stroopwafel infused

We do our best to serve up dishes using seasonal and locally sourced produce where possible. For any additional info on allergens please ask one of our friendly team.

LARGE PLATES
caramelized celeriac vg  — 24

Celeriac creme, roasted hazelnuts, vegan jus

halibut  — 28
Grilled mushroom salad, tomasu soy sauce, green asparagus, toasted rice powder

scallops — 31
Butternut squash, brown butter sauce, lentils

entrecote — 32
Black pepper maple jus

add on: Truflle 8 / Caviar 10

1016 BJ AMSTERDAM
HERENGRACHT 255

17:30-22:00
MONDAY-SUNDAY

SNACKS
potato crisps Sour cream, herring roe����������������������������������������������������������������������� 8

DUTCH GILDAS Pickled herring������������������������������������������������������������������������������� 10 

dried sausage from De Herkomst������������������������������������������������������������������������������ 9

holtkamp bitterballen with Mustard (5 pieces)������������������������������������������������������������ 11

brioche soldiers Noorderkaas, appelstroop������������������������������������������������������������������ 10

SHARING (FOR TWO)
whole spatch chicken — 55

Roasted garlic, black pepper maple butter

cote de beouf — 75
Roasted garlic butter, roasted garlic vinaigrette

vg - vegan

v - vegetarian




