
A P É R I T I F

S T A R T E R S M A I N S

S O U R D O U G H .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  8
With Ol ive Oi l  And French Butter

O L I V E S ���������������������������������                                 6 . 5
Luque Verde

FINE DE CLAIRE OYSTERS���� 4.5 P.O
Mignonette Sauce 
Half  Dozen �����������������������������������                                   25
Dozen �������������������������������������������                                           50

 
R I L E T T E  D ' CA N A R D ���������������              1 2
Duck Ri lette ,  Br ioche

T RO U T ������������������������������������������������������������������                                                                 26
Chardonnay Beurre Blanc,  Trout  Roe,  P ick led Fennel l

G E M  H E A RT  CA E S A R  ( V ) . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1 4
Baby Gem Lettuce, Radish, Anchovy Dressing, Croutons
Add Gr i l led Chicken Or Smoked Salmon�����������������������                      8

CAU L I F LO W E R  ST E A K  ( V ) �������������������������������                               2 3 . 5
Caramelised Cauliflower, Cauliflower Purée,  
Cavolo Nero, Pomegranate

S H O RT  R I B  B O U RG U I G N O N �����������������������������                            2 8 . 5
Slow-Braised In Red Wine, Oyster Mushrooms,  
Chard Onions, Parsnip

B R E M A N  B U RG E R ����������������������������������������������                                              20
Dry-Aged Beef  Patty ,  Onion Lyonnaise ,  Gruyère , 
House Mac Sauce,  Peppercorn Sauce 
Add Foie  Gras ����������������������������������������������������������������                                                                12 
Add Bacon �����������������������������������������������������������������������                                                                       3

C H I C K E N  S U P R Ê M E ��������������������������������������������                                           26
Herb-Roasted,  Leek & Hazelnut  Purée,  Jus De Gras

ST E A K  AU  P O I V R E ����������������������������������������������                                             2 9
Dr-Aged Rib-Eye Steak (250g) ,  Green Peppercorn 
Add Foie  Gras ����������������������������������������������������������������                                                                12

C H AT E AU B R I A N D  ( 5 0 0 G  F O R  2 )  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 87. 5
Select  Your  Sauce:  Red Wine Jus,  Béarnaise , 
Green Peppercorn

D E S S E R T S

DA R K  C H O C O L AT E  C R É M E UX ������������������������������                             1 1
Roasted Cacao Ice Cream,  Black Ol ive

B R I O C H E  P E R D U E �����������������������������������������������                                               1 3
Caramel ised Br ioche,  Salted Caramel  Ice  Cream, 
Miso Caramel

B R E M A N T I N I ���������������������������������������������������������                                                        1 3
Espresso Foam,  Pear  Vodka,  Hazelnut  L iqueur

C R È M E  B R Û L É E ����������������������������������������������������                                                    1 1
Class ic  Vani l la ,  Preserved Blueberr ies

I C E  C R E A M S  &  S O R B E TS  ( V ) ������������������������������                              8
House-Made Select ion — Ask For  Dai ly  F lavours 

LO CA L  C H E E S E  B OA R D ���������������������������������������                                      1 4
Art isanal  Dutch & French Cheeses,  
Honey Bread,  Homemade Jam

ST E A K  TA RTA R E ������������������������������������������������                                               1 6 . 5
Cured Egg Yolk ,  Jerusalem Art ichoke Cr isps ,  
Mizuna

S CA L LO P S �����������������������������������������������������������                                                           1 8
Apple  And Cucumber Salad ,  Lovage

P O I R E AUX  C O N F I TS  ( V ) ���������������������������������������                                      1 4
Le e k ,  B e u r re  N o i s ette ,  Tr uff l e  V i n a i g rette ,  
Ro a ste d  H a ze l n ut s

R A ZO R  C L A M S �����������������������������������������������������                                                    1 4
W h ite  W i n e ,  G a r l i c ,  H e r b s  D e  P rove n c e ,  
S o u rd o u g h

PA R FA I T  D E  P O U L E T�������������������������������������������                                           1 5
C h i c ke n  L i ve r  Pa r fa i t ,  B r i o c h e  To a st ,  
Po r t  A n d  M a d e i ra  G e l

À  P A R T A G E R  /  T O  S H A R E

S I D E S

T R I P L E - C O O K E D  C H I P S ����������������������������������������                                       7

G R I L L E D  F R E N C H  B E A N S ������������������������������������                                    9
Hazelnuts & Truff le  Mayo

C E L E R I AC  DAU P H I N O I S E ��������������������������������������                                     7

G R E E N  S A L A D ���������������������������������������������������                                                   6 . 5
Lemon Thyme

F R E N C H  F R I E S ���������������������������������������������������                                                  6 . 5
Mayo

DINNER 

MENU

FROM 

6PM -  10PM

I f  you have  any dietary wishes  or a l lergies ,  just  g ive  our team a  shout  -  we’ve  got  you!

B R E M A N B R A S S E R I E .C O M  @ B R E M A N . B R A S S E R I E


