
A P É R I T I F

C O L D H O T

S O U R D O U G H   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8
With Ol ive Oi l  And French Butter

O L I V E S   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  6 , 5
Lucques Verde

ZEELAND OYSTERS  .  .  .  .  .  .  .  . 4,5 P .O
Mignonette Sauce 
Half  Dozen   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  25
Dozen   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  50

ROA ST E D  P O I N T E D  CA B B AG E   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  1 6
Cr ispy Chi l l i ,  Parmesan,  Lemon Sauce

G R I L L E D  O CTO P U S   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 27
Parment ier  Potatoes ,  Café de Par is  Sauce

M U S S E L S   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1 6
Garlic, Creamy Harrisa Jus

S P E LT  R I S OT TO  ( V )   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  1 8
Wild Mushrooms, Parsley, Mushroom Emulsion

S E A R E D  D U C K  M AG R E T   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 2 9
Glazed Carrot ,  Chocolate ,  Orange Spiced Reduct ion

G R I L L E D  L A M B  R U M P   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 26
Mung Beans,  Mint

TO U R N E D O S   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 3 4
Spinach,  Fondant  Potatoes ,  Pér igourdine 
Make it  Rossin i   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  18

D E S S E R T S

DA R K  C H O C O L AT E  M O U S S E   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  1 3
Mint  Oi l ,  Sea Salt  -  Served Table  S ide

CA R A M A L I Z E D  C RO N U T   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  1 3
Crème Brûlée F i l l ing ,  caramel ized nuts

TA RT E  AU  C I T RO N   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  1 3
Meringue,  Basi l  Lemon Sorbet

S E A S O N A L  F R U I T  S A B AYO N   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  1 3

I C E  C R E A M  &  S O R B E T  ( V )   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 4
House-Made Select ion — Ask For  Dai ly  F lavours 

C H E E S E  S E L ECT I O N   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  1 4
Three Cheeses from Fromagrie  Abraham Kef ,  
Bread,  Homemade Jam

BEEFHEART TOMATO TARTARE  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  1 5
Burrata ,  Dates ,  Mint 

HARENG POMME A L'HUILE  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 1 1
Steemed Potatoes ,   P ick led Radishes,  Mustard 
Dressing 

ST E A K  TA RTA R E   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 2 2
Cured Egg Yolk ,  Potato Cr isps ,  Green Ol ives

T U N A  C R U D O    .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  1 8
Ant iboise ,  Dashi ,  D i l l

S A L A D E  N I Ç O I S E   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  1 5
Green Beans, Tomatoes, Black Olives, Soft Boiled Eggs, 
Fingerling Potatoes, Anchovy Dressing
Add Gr i l led Tuna  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  12

S I D E S

P O L E N TA  F R I T T E R S   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 8
Truff le  Crème Fra îche

G R I L L E D  B RO C C O L I  S P RO U TS   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 9
Gar l ic  & Chi l l i

G R E E N  S A L A D   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  6 , 5
Lemon Thyme

C R E A M Y  M A S H P OTATO E S   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 7

DINNER 

MENU

FROM 

6PM -  10PM

I f  you have  any dietary wishes  or a l lergies ,  just  g ive  our team a  shout  -  we’ve  got  you!

B R E M A N B R A S S E R I E  .C O M  @ B R E M A N  . B R A S S E R I E


