
MERCOLEDI-DOMENICA
19:00-23:00

Patate fritte al sesamo, ketchup    

e aioli della casa[L,SF,SM]���������7

Friggitelli arrostiti, limone, 

pecorino romano[L]����������������7

Cavolo cappuccio croccante, 

carote, ravanelli, yogurt[L]������8

Carote glassate al miele, 

nocciole, erbette spontanee[F,L]���8

Scarola ripassata, polvere        
di oliveVG�����������������������7

Barbabietola, indivia riccia, vinaigrette alle 

nocciole, stracchino di capra[L,SF]������������� 14

Pesce azzurro all’olio extravergine, tre fagioli, 

cipolla di Tropea, sedano agrodolce[P,SN]������� 15

La Non McCarthy salad con uova, gorgonzola, avocado, 

barbabietola, agretti, ravanelli, patate dolci, 

misticanza, lattuga, carciofo[G,L,SF,U]��������������16

Beverly Caesar salad, pollo grigliato, crostini 

al formaggio, salsa alle acciughe[G,L,P,U]������� 16

Riso venere, patate dolci, verdure di stagione, 

giardiniera, citronette all’agave[SF]VG��������� 12

Pasta e patate, vellutata al parmigiano di vacche rosse[G,L]���������������������� 14 

Linguine alla crema di scampi, peperone crusco[C,G,L]����������������������������� 19

Mezze maniche, aglio, olio e concentrato di canocchie[C,G,L]��������������������� 18

Coscio di pollo fritto disossato, salsa alla cacciatora bianca[G,L,SF,U]����������� 19

Fianchetto di manzo alla griglia, chimichurri all’italiana[SF]������������������ 21

Beverly burger, cetrioli, pomodoro, coleslaw, guanciale, quartirolo[G,L,U]*������� 18

Taco fai da te con maiale sfilacciato o cavolfiore arrostito, guacamole, pico de 

gallo, panna acida, salsa piccante - per due persone[F,L]*����������������������� 32

C O N T O R N I

I N S A L A T E

P I A T T I  F O R T I
D O L C I 

Riso al latte, cioccolato 72%, clementine[F,L,U]��� 9

Shortcake di mais, composta di pere, panna 

lucida[G,L,U]���������������������������������� 8

Pie di mele, crumble croccante, caramello 

salato, gelato[G,L,U]*������������������������� 10

Selezione di gelati e sorbetti            

Fatti in Casa[F,L,U]��������������������������� 8

Costruisci il tuo sundae: due gusti di gelato 

a scelta, salsa al cioccolato, caramello, panna 

montata e guarnizioni - per due persone[F,L,U]��� 18

P I C C O L I  P I A T T I

Bottoni di patate cacio e pepe, salsa alle 

acciughe[G,L,P,U]�������������������������������� 8 

Pinzimonio di stagione, salsa Green Goddess, 

tortillas croccanti - per due persone[L,U]����� 12 

Funghi misti spadellati, salsa verde battuta al 

coltelloVG����������������������������������� 11

Frittelle di ceci, baccalà mantecato all’olio 

della Sabina, limone[L,P]���������������������� 12 

.Crudo di mare secondo mercato, agrumi[P]*����� 14 

Cozze e vongole ubriache, nduja, latte di 

mandorle[F,M,SF]�������������������������������� 13

Tacos soffici con coda di rospo, insalata  verde, 

guanciale croccante, chutney di cipolla[P]*��� 12 

Carne salada della casa, emulsione alla senape, 

grana di pecora[L,SN]�������������������������� 13

LISTA ALLERGENI 
Arachidi [A],Crostacei [C], Frutta a Guscio [F], Glutine [G], Lattosio [L], Lupini [LU], Molluschi [M] Pesce [P], Sedano [SD], Solfiti [SF], Semi di Sesamo [SM], 
Senape [SN], Soia [SO], Uova [U]   

VG=Vegano          I prodotti contrassegnati con l’asterisco (*) potrebbero essere stati preventivamente congelati dal nostro team durante la preparazione



WEDNESDAY-SUNDAY
7PM-11PM

Sesame salt dusted fries, 

homemade ketchup & aioli[D,SD,SE]���7

Blistered friggitelli peppers, 

lemon, Roman pecorino[D]����������7 

Crunchy vegetable slaw[D]���������8

Honey glazed carrots, hazelnuts, 

wild herbs[D,N]�������������������8

Sautéed escarole, grated olivesVG���7

Beetroot, bitter greens, hazelnut vinaigrette, 

goat stracchino[D,SD]����������������������������14

Bluefish in extravirgin olive oil, three beans, 

shallots, sweet and sour celery[F,MO]������������15

Not the McCarthy salad with eggs, gorgonzola, 

avocado, beetroot, agretti, radish, sweet potatoes, 

mixed leaf salad, lettuce, artichoke[D,E,G,SD]������16

Beverly Caesar salad, grilled chicken, cheesy 

croutons, house anchovy dressing[D,E,F,G]���������16

Black venere rice, sweet potatoes, mixed greens, 

house giardiniera, agave vinaigrette[SD]VG�������12

Pasta and potatoes, parmesan sauce[D,G]������������������������������������������� 14

Linguine pasta, scampi cream, crusco pepper[C,D,G]�������������������������������� 19 

Mezze maniche pasta, garlic, extra virgin olive oil, mantis shrimp sauce[C,D,G]�� 18

Deep fried boneless chicken leg, white cacciatora sauce[D,E,G,SD]������������������ 19

Grilled flank steak, Italian chimichurri[SD]������������������������������������ 21

Beverly burger, pickles, tomato, guanciale, coleslaw, quartirolo cheese[D,E,G]*��� 18

DIY tacos with pulled pork or roasted cauliflower, guacamole, pico de gallo, sour 

cream, spicy sauce - for two people[D,N]*���������������������������������������� 32

S I D E S

S A L A D S

M A I N  P L A T E S
D E S S E R T S 

Rice pudding, dark chocolate, clementine[D,E,N]��� 9

Cornbread shortcake, pear compote, soft whipped 

cream[D,E,G]����������������������������������� 8

Crunchy Streusel-topped deep dish apple pie, 

ice cream, salted caramel[D,E,G]*�������������� 10

Selection of housemade gelato and       

sorbets[D,E,N]��������������������������������� 8

Build your own sundae: a choice of two ice 

cream flavours, chocolate fudge sauce, salted 

caramel, whipped cream and a selection of 

toppings - for two people[D,E,N]�������������� 18

S M A L L  P L A T E S

Cacio e pepe Tater Tots, anchovy sauce[D,E,F,G]��� 8

Seasonal crudités, green goddess dressing, 

crispy tortillas - for two people[D,E]��������� 12

Sautéed mushrooms, chunky salsa verdeVG������ 11 

Chickpea flour fritters, whipped salted cod, 

lemon [D,F]������������������������������������ 12 

Catch of the day crudo, citrus fruit and 

dressing[F]*���������������������������������� 14

Drunken clams and mussels, nduja, almond 

milk[MO,N,SD]����������������������������������� 13

Monkfish soft tacos, green salad, crispy 

guanciale, onion chutney[F]*������������������ 12

House cured beef carpaccio, mustard sauce, 

sheep’s milk cheese[D,MU]���������������������� 13

ALLERGY KEY 
Crustaceans [C], Celery [CE], Dairy [D], Eggs [E], Fish [F], Peanuts [P], Gluten [G], Lupin [L], Nuts [N], Molluscs [MO], 
Mustard [MU], Soya [S], Sulphur Dioxide [SD], Sesame Seeds [SE]   

VG=Vegan        Products marked with an asterisk (*) may have been previously frozen by our team during preparation


