
Friggitelli spadellatiVG����������� 6 

Pannocchia alla griglia, burro, 

limone, peperoncino[L]�������������� 8 

Patate dolci arrostite, cipollotti[L]��� 8

Verdure di stagione��������������� 6

Surf and turf BBQ - scampi, tomahawk di 

maiale, pane all’aglio, patate novelle          

[per due persone][C,G]����������������������� 60

Mezzo pollo alla diavola, pico de gallo 

verde[L,SD]���������������������������������� 22

Melanzana arrostita, salsa ranchero piccante, 

semi di sesamo, hummus di ceci[SM]VG���������� 16

Taco fai da te con manzo sfilacciato o cavolfiore 

arrostito, guacamole, yogurt agrumato, salsa 

piccante, fagioli pestati, verza rossa all’aceto 

di mele, insalata croccante, cetrioli sotto 

sale [per due persone][L,SN]*����������������� 32

C O N T O R N I

S E C O N D I

D O L C I
 

Galette pie con prugne, gelato alla vaniglia[G,L,U]������������� 8

Cheesecake classica, compote di pesche e moscato[G,L,U]������� 10

Torta gelato, panna montata, amaretti[F,G,L,U]���������������� 10

Selezione di gelati e sorbetti fatti in casa[G,L,U]�������������� 9

Frutta di stagione����������������������������������������� 8

P I C C O L I  P I A T T I

.Bottoni di patate cacio e pepe, salsa aioli 

piccante[G,L,P,U]������������������������������������ 9 

Pinzimonio di stagione, salsa vegana green goddess 

[per due persone][F]VG����������������������������� 14 

Tacos soffici La Morenita con polpo, avocado, 

cipolle in agrodolce, taralli piccanti[G,L,P,SO,SM,SN]*���14

Insalata di uova su bagel tostato, polvere di 

olive nere, cetriolini sott’aceto[G,SN,U]����������� 10

Fritturina di calamari e gamberetti, maionese 

all’aglio e capperi[C,G,E,M]������������������������ 15

Mezze maniche, pomodorini infornati, 

ricotta salata[G,L]�������������������������� 14

Cavatelli, pesto di pistacchi, alici, 

pane grattugiato aromatizzato[G,F,L,P]����� 19

Linguine, zucchine romanesche, vongole 

veraci[G,L,M]����������������������������� 18

Fusilloni con pollo e peperoni[G,L]������� 16

Tonnarelli cacio e pepi[G,L]�������������� 14

P R I M I

Insalata di pomodori misti, cipolle rosse di Tropea, 

ricotta infornata[L,SF]��������������������������������15

La Non McCarthy salad con uova, gorgonzola, avocado, 

barbabietola, fagiolini, ravanelli, pomodori, misticanza, 

lattuga[G,L,SF,U]�������������������������������������������16

Beverly Caesar salad, pollo grigliato, crostini al 

pecorino, salsa alle acciughe[G,L,P]�������������������16

Rucola, pesche grigliate, prosciutto crudo, 

burrata[L,SF]������������������������������������������19

Lattuga, pomodori, pancetta croccante, condimento 

ranch al limone[G,L]�����������������������������������15

I N S A L A T E

LISTA ALLERGENI 
Arachidi [A],Crostacei [C], Frutta a Guscio [F], Glutine [G], Lattosio [L], Lupini [LU], 
Molluschi [M] Pesce [P], Sedano [SD], Solfiti [SF], Semi di Sesamo [SM], Senape [SN], 
Soia [SO], Uova [U]   

VG=Vegano          

I prodotti contrassegnati con l’asterisco (*) potrebbero essere stati preventivamente 
congelati dal nostro team durante la preparazione



Antico Pastificio Italiano dal 1898 che 

produce pasta biologica certificata 

trafilata all’oro.

ANTICO PASTIFICIO ROSETANO 

Azienda familiare che 

utilizza la tecnica 

ancestrale messicana 

di cottura del mais per 

renderlo più digeribile 

e ricco di nutrienti.

LA MORENITA

Un’azienda agricola familiare 

specializzata nella produzione 

di oli extravergini di oliva di 

eccellenza fondata nei primi 

anni del ‘900, garantisce la 

tracciabilità dell’intero processo 

di produzione.

AZIENDA AGRICOLA           
SILVI SABINA SAPORI

Antico panificio di Roma dal 

1972, diverse generazioni di 

artigiani che hanno messo la 

loro esperienza e creatività a 

disposizione dei loro clienti.

ANTICO FORNO ROSCIOLI

Azienda che gestisce le aste 

locali di Anzio, Terracina, 

Civitavecchia e Fiumicino 

garantendo giornalmente pesce 

fresco e di qualità.

EASY FISH

Macelleria dal 1890 che 

offre una gamma unica di tagli 

di carne selezionati di prima 

qualità direttamente da fattorie 

e fornitori locali.

CASA CECCATELLI 



Pan fried friggitelli peppersVG���� 6 

Grilled corn on the cob, butter, 

lemon and chilli[D]������������������ 8

Roasted sweet potato, spring onions[D]���8

Mixed seasonal vegetables��������������6

Surf and turf BBQ - langoustines, pork 

tomahawk, garlic bread, new potatoes              

[for two people][C,G]������������������������ 60

Spicy butterflied half-chicken with green 

pico de gallo[D,CE]�������������������������� 22

Roasted aubergine, spicy salsa ranchero, 

sesame seeds, chickpea hummus[SE]VG���������� 16

DIY tacos with pulled beef or roasted 

cauliflower, served with guacamole, citrus 

yoghurt, chili sauce, mashed beans, pickled 

cabbage, crunchy salad, marinated cucumber  

[for two people][D,MU]*������������������������ 32

S I D E S

M A I N S

D E S S E R T S
 

Damson plum galette, vanilla icecream[D,E,G]�������������������� 8

Classic cheesecake, peach and moscato wine compote[D,E,G]����� 10

Ice cream cake, whipped cream, amaretti biscuits[D,E,G,N]����� 10

Selection of home made ice cream and sorbets[D,E,G]�������������� 9

Seasonal fruit platter������������������������������������� 8

B I T E S

.Cacio e pepe tater tots, spicy aioli[D,E,F,G]��������� 9 

Seasonal crudités, crunchy tortillas, vegan green 

goddess sauce [for two people][N]VG���������������� 14 

La Morenita soft tacos with octopus, avocado, 

pickled onion and spicy taralli[D,F,G,MU,SE,S]*�������� 14

Egg salad on bagel crisp, black olive dust, 

pickled cucumbers[G,E,MU]��������������������������� 10

.Fried squid and pink prawn, garlic lemon caper 

mayo[MO,E,G,C]��������������������������������������� 15

Mezze maniche, oven baked cherry tomato 

sauce, cured ricotta cheese[D,G]����������� 14

Cavatelli, pistachio pesto, anchovies, 

aromatic bread crumbs[G,D,N,F]������������� 19

Linguine, roman courgettes, wild 

clams[G,D,MO]������������������������������ 18

Fusillone with chicken and red peppers[D,G]��� 16 

Tonnarelli cacio e pepi[D,G]�������������� 14

P A S T A

Mixed tomato salad, Tropea onion, baked ricotta 

cheese[D,SD]�������������������������������������������15

Not the McCarthy salad with eggs, gorgonzola, avocado, 

beetroot, green beans, radish, tomatoes, mixed leaf 

salad, lettuce[D,E,G,SD]����������������������������������16

Beverly Caesar salad, grilled chicken, pecorino 

croutons, house anchovy dressing[D,F,G]����������������16

Rocket salad, grilled peaches, Parma ham,             

burrata[D,SD]������������������������������������������19

BLT salad with bacon, lettuce, tomatoes and citrus 

ranch sauce[D,G]���������������������������������������15

S A L A D S

ALLERGY KEY 
Crustaceans [C], Celery [CE], Dairy [D], Eggs [E], Fish [F], Peanuts [P], Gluten [G], 
Lupin [L], Nuts [N], Molluscs [MO], Mustard [MU], Soya [S], Sulphur Dioxide [SD], 
Sesame Seeds [SE]   

VG=Vegan                                                                            
Products marked with an asterisk (*) may have been previously frozen by our team 
during preparation



 Old Italian Pastificio since 1898 that 

produces certified organic gold-drawn pasta.

ANTICO PASTIFICIO ROSETANO 

Family-run business 

who use the Mexican 

ancestral technique of 

cooking corn to make it 

more digestible and rich 

in nutrients.

LA MORENITA

A family farm specialized in 

the production of excellent 

extra virgin olive oils founded 

in the early 1900s, guarantees 

the traceability of the entire 

production process.

AZIENDA AGRICOLA         
SILVI SABINA SAPORI

Old bakery in Rome since 1972, 

several generations of artisans 

who have put their experience 

and creativity at the disposal 

of their customers. 

ANTICO FORNO ROSCIOLI 

Company that manages the 

local auctions of Anzio, 

Terracina, Civitavecchia and 

Fiumicino guaranteeing fresh 

and quality fish every day.

EASY FISH

Butcher’s since 1890 

offering a unique range of 

premium quality selected meat 

cuts directly from local farms 

and suppliers.

CASA CECCATELLI 


