


Facciamo del nostro meglio per servire piatti utilizzando, ove possibile, prodotti stagionali e di 
provenienza locale. Per qualsiasi ulteriore informazione sugli allergeni, chiedi al nostro team.

food ALLERGenes:

MOLLUSCS  [MS], CRUSTACEAN [C], Celery [CY], DAIRY [D], EGGS [E], FISH [FH], PEANUTS [PN], GLUTEN  [GL], LUPIN [L], TREE NUTS [TN], MUSTARD [MD], SOYA [SY], SULPHITES [SP],  SESAME 
SEEDS [SE], DRY FRUIT [DF], WEAT (WH) - VG=Vegan GF= Gluten free

aperitivo

SUPPLÌ POMODORO E MOZZARELLA (2 PEZZI) ** 
[d, gl, e] 

- 9
traditional rice croquettes with tomato and mozzarella

ALICI FRITTE CON MAIONESE AGLI AGRUMI CANDITI E ANETO [fh,e,sp]    - 15
breaded anchovies with candied citrus and dill home-made mayo. 

MINI MARITOZZI CON VITELLO TONNATO (2 PEZZI) **
[e, gl, ph, sp]

 - 10
soft savory maritozzo with “vitello tonnato”

TRANCIO DI PIZZA ROMANA DEL GIORNO (4 PEZZI)
  [gl, d]

  - 12
sliced focaccia OF THE DAY

PATATINE FRITTE ** 
[e, sp]

 - 8
french fries

POLPETTINE AL SUGO (5 PEZZI)** 
[e, gl, d]

 - 11
meatballs with tomatoes, basil and grana padano cheese

PINZIMONIO
 [f, gl] 

 - 9
seasonal vegetanles, crispy sardinian bread, vegan amond dippung sauce

**Al fiNe di mantenere integra la freschezza, alcuni prodotti possono essere congelati all’origine o abbattuti in hotel.
** To preserve freshness, some products may be frozen at the source or blast-chilled at the hotel.

CESTINO DI PANE (G,F,SM) - 2 A PERSONA

bread basket  
[GL,TN*SE*PN*]

 - 2 PER PERSON


