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APERITIVO

SUPPLI POMODORO E MOZZARELLA (2 PEZZI -~ , , -
TRADITIONAL RICE CROQUETTES WITH TOMATO AND MOZZARELLA

9

FUNGHI DI STAGIONE IN TEMPURA CON MAIONESE ALLA SOIA ED ERBA CIPOLLINA 5y spey- 14
SEASONAL MUSHROOMS IN TEMPURA WITH SOY MAYONNAISE AND CHIVES,

MINI MARITOZZI CON VITELLO TONNATO (2 PEZZI)
SOFT SAVORY MARITOZZ0 WITH “VITELLO TONNATO"

TRANCIO DI PIZZA ROMANA DEL GIORNO (4 PEZZI) |, | - 12
SLICED FOCACCIA OF THE DAY

10

[E, 6L PH, SP]

PATATINE FRITE - ., - 8

FRENCH FRIES

POLPETTINE AL SUGO (5 PEZZI- , , , - 11
MEATBALLS WITH TOMATOES, BASIL AND GRANA PADANO CHEESE

PINZIMNONIO -9

[F. 6]
SEASONAL VEGETANLES, CRISPY SARDINIAN BREAD, VEGAN AMOND DIPPUNG SAUCE

CESTINO DI PANE s - 2 A PERSONA
BREAD BASKET - 2 PER PERSON

[GLTNSE"PN']

Facciamo del nostro meglio per servire piatti utilizzando, ove possibile, prodotti stagionali e di
provenienza locale. Per qualsiasi ulteriore informazione sugli allergeni, chiedi al nostro team.

FOOD ALLERGENES:
MOLLUSCS  [MS), CRUSTACEAN [C], CELERY [CY], DAIRY D], EGGS [E], FISH [FH], PEANUTS [PN], GLUTEN [GL], LUPIN [L], TREE NUTS [TN], MUSTARD [MD]. SOYA [SY, SULPHITES [SP]. SESAME
SEEDS [SE]. DRY FRUIT [DF], WEAT (WH) - VG=VEGAN GF~ GLUTEN FREE
“*AL FINE DI MANTENERE INTEGRA LA FRESCHEZZA, ALCUNI PRODOTII POSSONO ESSERE CONGELATI ALL'ORIGINE O ABBATTUTI IN HOTEL.
** T0 PRESERVE FRESHNESS, SOME PRODUCTS MAY BE FROZEN AT THE SOURCE OR BLAST-CHILLED AT THE HOTEL




