
En cas d’allergies ou d’intolérances, merci de nous en informer. La liste complète des allergènes est disponible sur demande. 

(v) Végétarien 

crudo de saint-jacques                                                                                    
Gel de citron, livèche, pomme

velouté de butternut truffé (v)                                                                                 
Croûtons, œuf parfait, truffe

foie gras poêlé                                                                               
Pain perdu salé, jus de volaille

NAVETTE DE TOURTEAU 
 Aneth, échalote                                                                                       

 coupe de champagne
& amuse-bouche

entrées

BLACK COD                                                                                  
Fregola sarda à l’encre de seiche, huile verte, bisque

Suprême de volaille contisé                                                                                
Pressé de pomme de terre, sauce Albufera

Risotto à la truffe (v)                                                                                 
Champignons, parmesan, miroir de Porto

plats

le chocolat (v)                                                                                
Ganache chocolat, sorbet banane, praliné, tuiles

saint-honoré du rivié (v)                                                                                       
Crème pâtissière & ganache agrumes, caramel

desserts

menu du nouvel an
3 plats au choix

140€



If you have any food allergies or intolerances please let us know. The allergens list is available on request.
(v) Vegetarian 

 champagne glass
& amuse-bouche

NYE menu
choice of the 3 courses

140€

scallops crudo                                                                                   
Lemon gel, livèche, apple

truffle butternut velouté (v)                                                                                 
Bread croutons, perfect egg, truffle

pan-fried foie gras                                                                               
Savoury french toast, poultry jus

starters

BLACK COD                                                                                  
Squid ink fregola sarda, green oil, bisque

Chicken supreme                                                                               
Pressed potato cake, Albufera sauce

truffle Risotto (v)                                                                                 
Mushrooms, parmesan, Porto mirror

mains

the chocolate (v)                                                                              
Chocolate ganache, banana sorbet, praliné, tuiles

Rivié saint-honoré (v)                                                                                       
Citrus ganache & custard, caramel

desserts

crab navette 
 Dill, shallots                                                                                   


