
FRITEs  (vg)                                                             7                                                                                       

ratatouille (v) Gratinée au Comté                      8                                          

salade verte (vg) Vinaigrette citronnée             7               

pommes grenailles (v) Beurre, thym, ail           8 

broccolinis (v) Sauce tarator                               8

tartare de bœuf origine france Coupé au couteau & préparé, œuf bio confit, œufs de saumon, frites        25

maquereau & chips origine atlantique Maquereau frit, frites , salade d’herbes, sauce tartare         22 

Perfect combo : Astroblonde, Brasserie Demory, Pilsner - 11

canard à l’orange origine france Demi magret, purée de pomme de terre, kumquat                          26    
Perfect combo : Bordeaux, Château Haut Peyrat - 10

ravioles forestières Farce aux champignons, pickles d’enoki, bonite, bouillon aux champignons       19

saint-jacques origine usa (msc) Purée de chou-fleur , coulis de cresson, œufs de truite                      26
Perfect combo : Touraine Oisly, Sauvignon, Domaine Octavie - 10

joue de boeuf confite origine france Pomme de terre Hasselback , sauce vin rouge, Porto                    22                             
Perfect combo : Crozes Hermitage, Domaine Les Entrefaux - 14

spring bowl (vg) Épeautre , broccolinis, tofu frit, pleurotes BBQ , pickles de piment            18                                  

steak frites (230G) origine france - aubrac Faux-filet, beurre persillé, frites                                      27

cheeseburger origine france Bun maison, oignons confits , cheddar, pickles, frites , salade, sauce miso       25

veggie burger (v) Bun maison, effiloché vegan BBQ, roquette, cheddar, frites , salade, sauce BBQ      23
Bacon +1,5 / Œuf  au plat +1 / Frites à la truffe ou de patate douce +2

pomme golden grillée (vG)                       14                             

Laquage soja, jus pomme & poivron jaune, 
condiment piment 

crudo de maigre origine atlantique                          16
Jus d’herbes, coriandre, fleur de sel 
Perfect combo : Touraine Oisly, Sauvignon, Domaine Octavie - 10

soupe à l’oignon  (v)                            14
Pâte feuilletée, craquelin au parmesan

Vichyssoise moderne (v)                                 12                                

Poireaux  roulés au nori, syphon de pomme 
de terre, velouté de poireau

comme une flammekueche                                 14                              

Pâte feuilletée, sésame, compotée d’oignons , 
guanciale, crème crue

gambas grillées origine OCÉAN INDIEN                          16
Salade d’herbes, citron grillé, beurre épicé

*Prévoyez 30 minutes de préparation pour ce plat. Le MSC (Marine Stewardship Council) est un label de pêche durable. En cas d’allergies ou d’intolérances, 
merci de nous en informer. La liste complète des allergènes est disponible sur demande. Prix nets en €, TVA incluse à 10% sur la nourriture Les tickets restaurant ne sont 

pas acceptés le soir et le weekend, et ne peuvent faire l’objet d’un rendu de monnaie. Merci de noter que nous n’acceptons pas les chèques, les billets de 200€ et de 500€.

plats pour deux

plats

entrées

accompagnements

déjeuner & dîner

poulet rôti AOC du bourbonnais (1KG) origine france - auvergne Sauce au poivre, frites , salade   33/pers
Perfect combo : Chinon, Les Barnabés, Olga Raffault - 11

T-BONE* (1KG) origine france - aubrac Jus de bœuf corsé, 2 accompagnements au choix                  55/pers                           
Perfect combo : Crozes Hermitage, Domaine Les Entrefaux - 14

sole meunière origine atlantique Persil, câpres, beurre noisette, 2 accompagnements au choix        55/pers

(v) Végétarien   (vG) Vegan            @rivieparis

  Issu de l’agriculture biologique    Issu de circuit court          



*Please allow 30 minutes for preparation for this dish. The MSC (Marine Stewardship Council) is a sustainable fishing label. If you have any food allergies or 
intolerances please let us know. The allergens list is available on request.  Prices are gross in €, including 10% VAT on food. ​We do not accept 

restaurant tickets on weekends and evenings, and can not be returned. We don’t accept checks, 200€ and 500€ notes. 

FRIEs  (vg)                                                             7                                                                                       

ratatouille (v) Comté gratiné                          8                                          

green salad (vg) Lemon dressing                     7               

new potatoes (v) Butter, thyme, garlic              8 

broccolini (v) Tarator sauce                                  8

beef tartare french origin Knife-cut & prepared, organic confit egg yolk, salmon eggs, fries            25

mackerel & chips atlantic origin Fried mackerel, fries , herb salad, tartar sauce                           22 

Perfect combo : Astroblonde, Brasserie Demory, Pilsner - 11

duck à l’orange french origin Half duck breast, mashed potatoes, kumquat                                          26    
Perfect combo : Bordeaux, Château Haut Peyrat - 10

forest ravioles Mushrooms stuffing, enoki pickles, skipjack, mushroom broth                                         19

scallops usa origin (msc) Cauliflower purée , watercress coulis, trout eggs                                                    26
Perfect combo : Touraine Oisly, Sauvignon, Domaine Octavie - 10

confit ox cheek french origin Hasselback potatoe , red wine sauce, Porto                                                  22                             
Perfect combo : Crozes Hermitage, Domaine Les Entrefaux - 14

Spring bowl (vg) Spelt , broccolini, fried tofu, BBQ oyster mushroom , chilli pickles            18

steak frites (230G) french origin - aubrac Sirloin steak, parsley butter, fries                                     27                                  

cheeseburger france origin Homemade bun, confit onions , cheddar, pickles, fries , salad, miso sauce   25

veggie burger (v) Homemade bun, pulled vegan BBQ, rocket, cheddar, fries , salad, BBQ sauce         23
Bacon +1,5 / Fried egg  +1 / Truffle or sweet potato fries +2

grilled golden apple (vG)                             14                             

Soy glaze, apple & yellow pepper jus, 
chilli condiment 

meagre crudo atlantic origin                                16
Herbs jus, coriander, sea salt 
Perfect combo : Touraine Oisly, Sauvignon, Domaine Octavie - 10

onion soup  (v)                                      14
Puff pastry, parmesan cheese craquelin

modern Vichyssoise (v)                                   12                                

Nori seaweed rolled leeks , potato siphon, 
leek velouté

as a flammekueche                                                14                              

Puff pastry, sesame, onion compote , 
guanciale, raw cream

grilled king prawns indian ocean origin                 16
Herbs salad, grilled lemon, spicy butter

mains for two

mains

starters

sides

lunch & dinner

AOC bourbonnais roasted chicken (1KG) france origin - auvergne Pepper sauce, fries , salad       33/pers
Perfect combo : Chinon, Les Barnabés, Olga Raffault - 11

T-BONE* (1KG) france origin - aubrac Intense beef jus, choice of 2 sides                                     55/pers                           
Perfect combo : Crozes Hermitage, Domaine Les Entrefaux - 14`

sole meunière atlantic origin Parsley, capers, beurre noisette, choice of 2 sides                            55/pers

(v) Vegetarian   (vG) Vegan            @rivieparis

 From organic farming    From local suppliers          


