
FRITEs  (vg)                                                             7                                                                                                                        

salade verte (vg) Vinaigrette citronnée             5              

purée de pomme de terre (v)                          8 

haricots verts (vG) Huile d’olive                           8         

tartare de bœuf origine france Coupé au couteau & préparé, œuf  confit, œufs de saumon, frites               25

ravioles forestières Farce aux champignons, pickles d’enoki, bonite, bouillon aux champignons       19

poulpe grillé origine méditerrannée Salade de courgettes jaunes & vertes, aïoli citron, tomates confites            28 

côtelettes d’agneau origine france Artichaut, caviar d’aubergine, condiment citron piment, jus d’agneau   32

Steack normand grillé (230G) origine france  Faux-filet, beurre persillé, frites                                     30 

saumon dugléré origine norvège (friend of the sea) Bouillon dugléré, crème de poivron rouge, sucrine, pickles     22                             

summer bowl (vg) Épeautre , haricots verts, tofu frit, pleurotes BBQ , pickles de piment                        18                                

cheeseburger origine france Steak haché, potato bun, oignons confits , cheddar, pickles, frites , salade, sauce miso    25

veggie burger (v) Potato bun, effiloché vegan BBQ, roquette, cheddar, frites , salade, sauce BBQ      23
Bacon +1,5 / Œuf  au plat +1 / Frites à la truffe ou de patate douce +2

gravlax de truite baigorry  origine france   16
Vinaigrette grenade, zestes d’agrumes

craquelin de petits pois (v)                     12                           

Craquelin de pain de mie, crème de burrata ,
salade de petits pois & tomates confites

gambas grillées origine OCÉAN INDIEN                       16
Salade d’herbes, citron grillé, beurre épicé

artichaut  maraîcher entier (vG)                   19                                

Artichaut Camus, vinaigrette moutardée

tomates anciennes d’agen   (vG)                        11           
Yaourt d’amande, marmelade & vinaigrette 
de tomate 

*Prévoyez 30 minutes de préparation pour ce plat. Le MSC (Marine Stewardship Council) est un label de pêche durable. En cas d’allergies ou d’intolérances, 
merci de nous en informer. La liste complète des allergènes est disponible sur demande. Prix nets en €, TVA incluse à 10% sur la nourriture Les tickets restaurant ne sont 

pas acceptés le soir et le weekend, et ne peuvent faire l’objet d’un rendu de monnaie. Merci de noter que nous n’acceptons pas les chèques, les billets de 200€ et de 500€.

plats pour deux

plats

entrées

accompagnements

déjeuner & dîner

poulet rôti AOC du bourbonnais (1KG) origine france - auvergne Sauce au poivre, frites , salade   33/pers

T-BONE* (1KG) origine france - aubrac Jus de bœuf corsé, 2 accompagnements au choix                  55/pers                           

sole meunière origine atlantique Persil, câpres, beurre noisette, 2 accompagnements au choix        55/pers

(v) Végétarien   (vG) Vegan            @rivieparis

  Issu de l’agriculture biologique    Issu de circuit court          



FRIEs  (vg)                                                                 7                                                                                                                             

green salad (vg) Lemon dressing                        5              

mashed potato (v)                                               8 

green beans (vG) Olive oil                                        8    

beef tartare french origin Knife-cut & prepared, confit egg  yolk, salmon eggs, fries                  25

forest ravioles Mushrooms stuffing, enoki pickles, skipjack, mushroom broth                                         19 

grilled octopus méditerrannean origin Green & yellow zucchini salad, lemon aïoli, dried tomato             28

lamb chops french origin Artichoke, eggplant caviar, lemon chili condiment, lamb jus                                   32

grilled Normandy steak (230G) french origin Sirloin steak, parsley butter, fries                                    30      

dugléré salmon Norwegian origin (friend of the sea) Dugléré broth, red pepper cream, baby gem lettuce, pickles    22                             

Summer bowl (vg) Spelt , green beans, fried tofu, BBQ oyster mushroom , chilli pickles                18

                            

cheeseburger french origin Minced beef, potato bun, confit onions , cheddar, pickles, fries , salad, miso sauce   25

veggie burger (v) Potato bun, pulled vegan BBQ, rocket, cheddar, fries , salad, BBQ sauce                          23
Bacon +1,5 / Fried egg  +1 / Truffle or sweet potato fries +2

baigorry trout gravlax  french origin          16
Pomegranate dressing, citrus zest

peas craquelin (v)                                      12                           

Soft bread craquelin, burrata cream ,
peas & candied tomatoes salad

grilled king prawns indian ocean origin              16
Herbs salad, grilled lemon, spicy butter 

whole maraîcher artichoke   (vG)               19                                

Camus artichoke, mustard dressing

agen heirloom tomatoes   (vG)                         11           
Almond yogurt, tomato marmelade & 
dressing

*Prévoyez 30 minutes de préparation pour ce plat. Le MSC (Marine Stewardship Council) est un label de pêche durable. En cas d’allergies ou d’intolérances, 
merci de nous en informer. La liste complète des allergènes est disponible sur demande. Prix nets en €, TVA incluse à 10% sur la nourriture Les tickets restaurant ne sont 

pas acceptés le soir et le weekend, et ne peuvent faire l’objet d’un rendu de monnaie. Merci de noter que nous n’acceptons pas les chèques, les billets de 200€ et de 500€.

mains for two

mains

starters

sides

lunch & dinner

AOC bourbonnais roasted chicken (1KG) french origin - auvergne Pepper sauce, fries , salad       33/pers

T-BONE* (1KG) french origin - aubrac Intense beef jus, choice of 2 sides                                     55/pers                           

sole meunière atlantic origin Parsley, capers, beurre noisette, choice of 2 sides                            55/pers

(v) Végétarien   (vG) Vegan            @rivieparis

  Issu de l’agriculture biologique    Issu de circuit court          


