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thés & cafés

Cafés / COFFEEs (origin ®)

ESPRESSO 3

Americano  4

Noisette 4

flat white / café Latte  5 

Cortado  4

Boissons vegans / Vegan drinks 

Matcha latte (v) Lait végétal amande - Almond milk                                                       6

Organic Chaï (v) Lait végétal avoine - Oat milk                                                                6

Thés / Teas (nunshen ®) 5

English Breakfast, Earl Grey, Darjeeling, 
Sencha Fukujyu, Sencha Lemon, Jasmin,
Verveine, Camomille, Peach Rooibos

Lait végétal : amande, coco, avoine, noisette  

Alternative milk : almond, coco, oat, hazelnut 

Cappuccino / mocha  5

Chocolat chaud 5

Café filtre  4

Iced americano  5

Iced latte  5

Thés glacés / Iced teas                                                   5
Pêche Rooibos / Peach Rooibos
Framboise / Raspberry

loose leaf tea (rare tea ®)    5
Speedy Breakfast, Earl Grey, Oolong, Green, 
Soothe-Me, Recovery, Sri Lanka Lemongrass



  V B
VinS rouges  15 cl  75 cl

LOIRE
sancerre Domaine Paul Prieur 2018 12   55
anjou L’Aubinaie, Domaine les Grandes Vignes 2019     45
val de loire Cocagne, Le Fief Noir 2020     45

bourgogne
Bourgogne côte-d’or Château Philippe Le Hardi 2019 13   63

beaujolais
morgon Kévin Descombes 2019    49

vallée du rhône
AOP LUBERON Les Terres de Maslauris 2019  9   44
crozes hermitage AOC Papillon, Gilles Robin 2020    64

bordeaux
bordeaux Château Haut Peyrat 2017 10   45

champagnes & pétillants  12cl 75 cl

Perrier-JOÜEt Brut 22       110
Perrier-JOÜEt Blason Rosé 25      125
Perrier-JOÜEt Blanc de Blancs          185
Perrier-JOÜEt Belle Époque 2012          385
billecart-salmon Cuvée Louis 2006   350
veuve clicquot Vintage 2012 32      200
veuve clicquot Yellow Label   170
veuve clicquot La Grande Dame  330
krug Brut  380

villa sandi Prosecco valdobbiadene millesimato Brut 12        55
villa sandi Prosecco il fresco millesimato Rosé Brut 12        55
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DETOX OYSTER                                                                    9 

Gillardeau n°3, granité concombre citron / Gillardeau n°3, cucumber lemon granite

FRITES PATATES DOUCES & spicy mayo                                     8
Parmesan, romarin, mayonnaise épicée / Parmesan cheese, rosemary, spicy mayo

HANOÏ HOT DOG                                                                 10
Julienne de légumes, herbes, sweet chili / Vegetables julienne, herbs, sweet chili 

POP CORN DE CREVETTES                                                        8
Mayo piment & ail, piment d’Espelette / Chili & garlic mayo, Espelette pepper

15H-22H30 Du Lundi au Mercredi / From Monday to Wednesday
15H-23H Du Jeudi au Vendredi / From Thursday to Friday

16H-23H Samedi / Saturday // 16H-22H30 Dimanche / Sunday

Végétarien   (v) Végan   

     l’apéro ou rien !

hox signatures

hox cheeseburger 20
Steak haché origine Espagne, cheddar, oignons caramélisés, frites, salade
Spanish beef, cheddar, caramelized onions, fries, salad 

beyond meat VEGGIE BURGER 18
Steak végé Beyond Meat ®, bun au charbon, avocat, fromage vegan, frites, salade
Beyond Meat veg pattie ®, charcoal bun, avocado, vegan cheese, fries, salad

Ajouter frites truffe ou frites patate douce / Add truffle fries or sweet potato fries +2
Ajouter bacon / Add bacon +3

hox monsieur truffe 22
Pain de mie brioché, jambon de Paris, béchamel à la truffe, Emmental, frites, salade
Soft bread, Parisian ham, truffle bechamel, Emmental cheese, fries, salad

Ajouter œuf au plat / Add fried egg +2

12H-22H30 Du Lundi au Mercredi / From Monday to Wednesday
12H-23H Du Jeudi au Vendredi / From Thursday to Friday 

16H-23H Samedi / Saturday // 16H-22H30 Dimanche / Sunday

En cas d’allergies ou d’intolérances, merci de nous en informer. La liste complète des allergènes est disponible sur demande. 
Prix nets en €, TVA incluse à 10% sur la nourriture et les boissons non alcoolisées. TVA incluse à 20% sur les boissons alcoolisées. 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. Les tickets restaurant ne sont pas acceptés le soir et le weekend, 
et ne peuvent faire l’objet d’un rendu de monnaie. Merci de noter que nous n’acceptons pas les chèques, les billets de 200€ et de 500€.



@rivieparis

     l’apéro ou rien !



tea time

  V B
VinS blancs  15 cl 75 cl

LOIRE
TOURAINE OISLY Sauvignon, Domaine Octavie 2020  9   44

bourgogne
chablis Domaine des Maronniers 2020  12  56
saint-aubin En vesvau, Château de Santenay 2017   98

alsace
pinot auxerrois Au’rigine, Valentin Zusslin 2019 12  54

vallée du rhône
AOP LUBERON Les Terres de Maslauris 2020 10  48
côtes-du-rhône Ascaïr, Maison Marigny 2019   38

languedoc / Provence
Côtes-du-Roussillon Les glacières, Domaine Gardiès 2019   59

vins ROSés

bandol Domaine la Tour du Bon 2019  11   52
WHISPERING ANGEL Château d’Esclans, Côtes-de-Provence 2020 12   56
AOP LUBERON Les Terres de Maslauris 2020  9   42
CÔTES-DE-PROVENCE Pétale de rose la Tour de l’Évêque 2020 12   55

`
Millésimes sujets à changements.

Vins issus de l’agriculture biologique

vins & bulles
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une petite faim ?
Nos pâtisseries changent très régulièrement, 

n’hésitez pas à demander nos nouveautés !

financier 3 
cookie  4
cake 4
moelleux  4
tarte 5 
finger brownie 5
entremet  6 

De 14h30 à 18h / From 2:30pm to 6pm

tea time

jus & softs
jus yumi ® 30cl                           7

l’antidote (v)

Concombre, kale, épinard, pomme, 
citron, gingembre

l’étincelle (v)

Carotte, ananas, curcuma, citron, 
pomme 

jus frais 25cl                              6

Orange / Pamplemousse / Pomme / Ananas

en bouteille

coca-cola 33cl 5

coca-colA zero 33cl 5

orangina 25cl 5 

limonade elixia 33cl 5

london essence 20cl 6
Tonic water / Ginger beer /
Ginger ale



cocktails

péché mignon 13cl                                             22
Champagne Perrier-Jouët, St Germain, poire, thé jasmin, épices

the hox-bee 14cl                                               16
Vodka Ketel One, cordial miel, soda, noix de coco, bitters

la jurado 15cl                                                 16
Tequila Olmeca Altos Plata, pamplemousse, cordial agrumes, soda

ruby woo 12cl                                                 16
Bacardi Carta Blanca, Rabarbaro, Martini bitter, sirop de betterave, blanc d’oeuf

mindsummer nights 8cl                                       16
Gin Bombay Sapphire, Martini Ambrato, Tio Pepe, Pedro Ximenez

from the woods of the new world 9cl                 16
Bourbon Woodford Reserve, Martini Rubino, cordial banane épicée, bitters cacao

hox SIGNATURES

cocktails
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N’hésitez pas à commander un cocktail classique, nos barmans les connaissent sur le bout des doigts !
Looking for a classic cocktail ? Please ask – our bartenders know them by heart !

night prowler 8cl

Mezcal Del Maguey infusé au thé Sencha 

Fukujyu, Martini Bitter, Martini Rubino, Nigori

Umeshu, bitters cacao

old frenchie 8cl

Cognac Hennessy VS, bitters Bob’s abbat & 

chocolat

nightcap                                                                      15

venezzio spritz 14cl

Martini Vibrante, Seedlip Grove, purée de fruit 

de la passion, soda water

eden fizz 12cl

Martini Floreale, London Essence orange & fleur 

de sureau, sirop d’orgeat, citron vert

hangover free                                                             9



cocktails

bières & cidres

bières bouteille / Bottled beers                                              33cl

 8
poids plume Brasserie BAPBAP Session Pale Ale (3%) 
GALLIA Brasserie Gallia IPA (6%) 
BRooklyn ipa East Indian Pale Ale (6,9%)
 
BRooklyn special effects  Bière sans alcool (0,4%) 6

bières pression / draft beers                                              25cl   50cl

                                                                                                                                                               7         11
Astroblonde Brasserie Demory, Pilsner (4,8%) 
Roquette Brasserie Demory, Blanche (5,7%)
Intrépide East Indian Pale Ale (6,9%) 
brooklyn lager  Brooklyn Brewery, Pale Lager (5,2%) 

cidre / cider                                                                              33cl

sassy Brut (5,2%) / Rosé (3%) / Poiré (5,2%) 8

seasonal                                                                     13

brandy cloud 13cl

Whisky Chivas 12, Merlet Lune d’Abricot, verjus 

Bourgoin, sirop romarin, blanc d’oeuf

THAÏ GARDEN 14cl

Vodka Absolut Elyx, Prosecco, cordial 

concombre, citron vert, basilic Thaï

whole rotta rosie 14cl

Gin Plymouth, Martini Bitter, cordial agrumes, 

London Essence Pêche & Jasmin, blanc d’oeuf

la bamboche 13cl

Rhum Plantation Pineapple & Canne Bleue, 

cordial shiso & citronnelle, pamplemousse, 

citron vert, purée de fruit de la passion, bitters 
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