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VinS blancs                                                                                                                Les verres (12,5 cl) / Les bouteilles (75cl)

LOIRE
rock’M RolL, Auguste Blanc, Château de la Mulonnière, 2023 Chenin        8/38 
TOURAINE OISLY, Domaine Octavie, 2023 Sauvignon - biologique	            48
les hauts de coulaine, Rocher des Violettes, 2022 Chenin - biodynamique      12/53
POUIlly fumé, Argiles à Silex, Tracy & Cie, 2024 Sauvignon	  66
	  
bourgogne
aligoté, Domaine Chauchoux, 2024 Aligoté	 10/49 
chablis, Domaine des Marronniers, 2023 Chardonnay - biodynamique	 13/68
pouilly fuissé 1er cru, Nadine Ferrand, 2022 Chardonnay	  95 
saint-aubin En Vesveau, Philippe Le Hardi, 2022 Chardonnay	  135

alsace
RIESLING, Domaine Sperry 2024 Riesling - biologique	  	  42

vallée du rhône
AOP LUBERON, Domaine de Maslauris, 2023 Grenache & Rolle - biologique	 48
LA JAVA, Les Entrefaux, 2023 Roussanne - biologique	 55 

languedoc & Provence
viognier Coteaux du Peyriac, Tour Boisée, 2023 Viognier - biologique	 45
roseblood d’estoublon, Provence, 2023 Rolle, Sauvignon blanc & Sémillon     12/56
          

Vin orange                                                                                                                Les verres (12,5 cl) / Les bouteilles (75cl)

languedoc
orenji, Mas Foulaquier, 2024 Muscat & Grenache  - biodynamique	 12/56
	                   

Vins ROSés                                                                            Les verres (12,5 cl) / Les bouteilles (75cl) / Les magnums (1,5L)

luberon aop, Les Terres de Maslauris, 2024 Grenache & Cinsault - biologique   10/48/93 
roseblood d’estoublon, Provence, 2023 Grenache, Syrah & Cinsault      12/56/112
étoile rosé aop Mirabeau en Provence 2023 Grenache, Cinsault, Carignan   15/75         
WHISPERING ANGEL, Château d’Esclans 2024 Grenache, Syrah & Cinsault       68/126

Millésimes sujets à changements.

vins & bulles



jus & softs

jus yumi ® 30cl BIO                     8

l’antidote (v)

Concombre, kale, épinard, pomme, 
citron, gingembre

l’étincelle (v)

Carotte, ananas, curcuma, citron, 
pomme 

jus frais 25cl                              8

Orange           Pamplemousse

Pomme            Ananas

Thé glacé maison            7
Pêche Rooibos
Camomille mangue

en bouteille                              

coca-cola 33cl                               7�

coca-colA zero 33cl                    7�

orangina 25cl                                 7�

fever-tree 20cl                              6�
Mediterranean Tonic l Indian Tonic l
Ginger ale l Sicilian Limonade l
Pamplemousse Rose
 
limonades maison 25cl              6�
Fruits rouges l Myrtille

red bull 25cl                              7�
Red Bull Energy Drink
Red Bull Sugarfree
Red Bull Pastèque

une petite faim ?
Nos pâtisseries changent très régulièrement, 

n’hésitez pas à demander notre présentoir de tea time !

FINANCIER� 4
cakes� 4 
cookies � 5
finger brownie� 5 
pâtisseries du moment� 6

De 14h30 à 18h / From 2:30pm to 6pm

tea time

@rivieparis
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On fait de notre mieux pour vous servir des plats avec des produits de saison et locaux, autant que possible. Pour des infos sur les allergènes, demandez à un membre 

de l’équipe. Prix nets en €, TVA incluse à 10% sur la nourriture et les boissons non alcoolisées ; à 20% sur les boissons alcoolisées. L’abus d’alcool est dangereux pour 

la santé, à consommer avec modération. Les tickets restaurant ne sont pas acceptés le soir et le weekend, et ne peuvent faire l’objet d’un rendu de monnaie. Merci 

de noter que nous n’acceptons pas les chèques, les billets de 200€ et de 500€.

If you have any food allergies or intolerances please let us know. The allergens list is available upon request. Prices are net in €, including 10% VAT on food and non 

alcoholic drinks. Prices are net in €, including 20% VAT on alcoholic drinks. Alcohol abuse is dangerous for health, consume with moderation. We do not accept tickets 

restaurant on weekend and evening, and can not be returned. We don’t accept checks, 200€ and 500€ notes.

SPIRITS (5cl) 

apéritif 
chartreuse jaune / Verte

Italicus

Limoncello

ricard

pernod

Saint Germain

suze

TEMPUS FUGIT Crème de menthe

GIN
Beefeater

gin mare

hendrick’s

monkey 47

monkey 47 sloe gin

tanqueray 10

VODKA
absolut elyx

belvedere pure

grey goose

tequilla & mezcal
del maguey 

don julio blanco

don julio reposado

herradura blanco 

herradura reposado

Patrón Añejo

Patrón reposado

Patrón silver

15
14
9
9
18
14
6
14

12
13
14
16
15
15

14
14
16

17
17
21
19
19
25
30
23

whisky
écosse 
aberfeldy 12

aberlour 12

chivas regal 18

chivas XV

johnnie walker black label

macallan 12

macallan 15

USA
angel eavy

bulleit bourbon

bulleit rye

jack daniel’s N7

jefferson’s

maker’s mark

rhum
bacardi 8

BACARDI 10

diplomatico reserva exclusiva 40 

plantation pineapple

zacapa 23

zacapa xo

cognac & calvados
calvados lecompte 5 ans

calvados morin selection 3 ans

hennessy VS 

martell VSOP

martell xO

17
18
28
22
12
32
63

22
10
12
9

14
11

13
16
14
12
23
41

15
10
15
20
72
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*Allergène : poisson       (v) Végétarien  (vg) Vegan   

*-10 % SUR LES REPAS 
ET LES BOISSONS

thés & cafés
Cafés / COFFEE (origin ®)

ESPRESSO	 4

Americano 	 4

Noisette	 4

flat white / Latte 	 5 

Cortado 	 4

Café filtre 	 4

Lait végétal : soja, amande, coco, avoine & noisette / Alternative milk : soya, almond, coco, oat & hazelnut +0,5

Cappuccino 	 5

mocha 	 6

Iced americano 	 5

Iced latte 	 5

chocolat chaud	 6

Extra shot +1 / extra vanille +0,5

Boissons vegans / Vegan drinks	                                6

Matcha latte (vg) Matcha & moringa La Main Noire, lait végétal amande

Organic Chaï (vg) Sticky chaï honeybush La Main Noire (sans théine), lait végétal avoine

smoothies	           

blooming matcha Collagène marin* “l’Amour À La Plage” au matcha 
signé APNÉE ®, lait de coco, fruit de la passion, vanille                                                       10

coco bango (vg) Lait végétal noisette, mangue, noix de coco, sirop d’agave                8

House blend torréfié pour the Hoxton

100% ARABICA (brézil & étiophie) B CORP

Thés / Tea (nunshen ®)	             6

english breakfast (BIO)

earl grey i darjeeling

sencha fukujyu (BIO)  i sencha lemon

jasmin i peach rooibos

verveine (BIO)  i camomille (BIO)

thé en vrac (rare tea co ®)	   6
certifié durable / certified sustainable
 

speedy breakfast (Thé noir)

earl grey (Thé noir)



		  	
VinS rouges	        	        Les verres (12,5 cl) / Les bouteilles (75cl)

LOIRE
“el pinot”,Les éclaireurs, 2023 Pinot noir - biologique                                            8/38 
le bois jacou, Jean-François Mérieau, 2023 Gamay - biologique                      12/52 
CHINON Les Barnabés, Olga Raffault, 2022 Cabernet Franc - biologique                      54                                             

beaujolais
saint-amour, La Madone, Château de Belleverne, 2024 Gamay                   13/58 
morgon tradition, Olga Raffault, 2022 Gamay - biologique                               60

bourgogne
tête de cuvée, Domaine Chauchoux, 2023 Pinot noir                                   13/61
mercurey, Les Doués, Philippe Le Hardi, 2021 Pinot noir	 86
beaune, Bons Feuvres, Françoise André, 2020 Pinot noir - biologique	 110
gevrey chambertin, Feuillet, 2019 Pinot noir - biologique	 165

vallée du rhône 
assiégés, Famille de Boel, 2023 Grenache, Carignan & Syrah - biodynamique                 49
Crozes-Hermitage, Domaine Les Entrefaux, 2023 Syrah - biodynamique          14/69

languedoc
cucuniano, Peter Sichel, 2022 Grenache, Carignan & Syrah - biodynamique                  49 
l’orphée, Pic Saint Loup, Mas Foulaquier, 2021 Grenache & Syrah - biodynamique       69

bordeaux
haut peyrat, Château Haut Peyrat 2020 Merlot & Cabernet                             1 1 /50
Saint-Émilion grand cru, Fontfleurie 2019 Merlot - biodynamique                     84

italie - vénétie
borgo conventi doc, Isonzo Del Friuli, 2021 Merlot                                    11/50

	

champagnes & pétillants		 12cl	 75 cl

pommery Brut Royal                                                                               25      150
pommery Rosé Royal                                                                          38      190
pommery Apanage Blanc de Blancs                                                              195

villa sandi Prosecco DOC Treviso Brut “Il Fresco”	 12       55
villa sandi Prosecco DOC Brut Rosé Millesimato “Il Fresco”	 12       55

@rivieparis

thés & cafés



cocktails
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La carte des digestifs est disponible sur demande / The spirit list is avalable on request
N’hésitez pas à commander un cocktail classique, nos barmans les connaissent sur le bout des doigts !

Looking for a classic cocktail ? Please ask – our bartenders know them by heart !

HOX CLASSICS                                                                                                                           

banaquiri 10cl sucré & acidulé             						                   15                                                    
Rhum Bacardi Carta Blanca, liqueur de banane, citron vert  

french collins 18cl frais & pétillant             		   			                15                                                                                                      
Gin Bombay Sapphire, cidre rosé Sassy, miel, citron�

forrest martini 10cl piquant & boisé      					             	             16                                                                                                          
Vodka Ketel One, Gin Bombay Sapphire, Lillet Blanc, piment, saumur d’olive

corn fashioned 10cl boisé & rond                  					                  15                                                                                    
Bourbon Woodford Reserve, sirop de pop corn, Angostura bitters

rox roy 10cl fort & aromatique                            					                 16                                                                           
Whisky Chivas Regal 12, Porto Sandeman, Martini Rubino

spicy paloma 18cl piquant & pétillant             			                          	                                        16                                                                          
Tequila Altos Olmeca, Chartreuse jaune, Mezcal Del Maguey, Aperol, piment, 
citron vert, soda pamplemousse rose Fever-Tree

seasonal                                                                

panda colada 10cl crémeux & herbacé             			                          	                                        15                                                
Rhum Bacardi Carta Blanca, purée de coco, liqueur de pandan kota, fleur d’oranger

mexicano 18cl pétillant & aromatisé             			                          	                                                                  15                                                 
Tequila Altos Olmeca, Martini Ambrato, Suze, agave, Indian tonic Fever-Tree

yuzu smash 10cl frais & herbacé             			                          	                                                                  16                                                
Gin Bombay Sapphire, Chartreuse, yuzu, basilic

n’groni 10cl amer & fruité             			                              	                                                                  15                                                
Calvados Morin 3 ans, Matrini Rubino, Martini bitter

last call 10cl exotique & vif             			                          	                                                                  15                                                
Gin Bombay Sapphire, Luxardo Maraschino, Bénédictine, citron vert�
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bières & cidres

bouteille / Bottled                                                                  33cl

�
gallia Weiss & Versa Session Weissbier blanche (4%)� 9
BRooklyn special effects  Bière sans alcool (0,4%)� 8,5

pression / draft                                                                25cl    50cl

                                                                                                                                                              
hox lager By Coalition Brewing, Lager (4%)� 7         11
hox pale ale By Coalition Brewing, Pale Ale (5%)�
defender IPA Brooklyn Brewery, Golden IPA (5,5%)� 8       12
�
cidre / cider                                                                              33cl

sassy Brut (5,2%) / Rosé (3%) / Poiré (2,5%)� 8

pentire seaward paloma 18cl amer & frais 

Pentire Seaward, soda pamplemousse rose 

Fever-Tree, citron vert, agave

Soft martini 18cl fruité & floral

Martini Floréale, fruits rouges, sirop de cerise, 

ginger beer Fever-Tree, citron vert 

pentire coastal spritz 18cl frais & acidulé 

Pentire Coastal, Sicilian limonade Fever-Tree, 

citron vert

virgin sour 11cl sucré & acidulé 

Sober Amaretto, aquafaba, citron vert

cocktails sans alcool 12cl                                                13                                                                                                           

house selection 12cl

house marga 12cl acidulé & sucré                              16                              
Tequila Herradura, Cointreau l’Unique, citron vert

martini bitter SPRITZ 18cl amer & floral       15
Martini Bitter, Liqueur St Germain, Prosecco, 

eau pétillante

mantuanos 10cl doux & amer                16
Rhum Diplomatico, Martini Rubino, Angostura bitter

green mare 12cl herbacé & frais               15
Gin Mare, Masthia, basilic, aneth, citron vert

espresso martini 12cl caféiné & sucré      15
Vodka Stoli, liqueur Adriatico, café, bitter chocolat 

sunset SPRITZ 18cl floral & fruité             15
Liqueur St Germain, Roseblood rosé, purée de 

fruits rouges, ginger beer Fever-Tree

Maï thaï 14cl doux & puissant                   15
Rhum Bacardi 4, Dry Curaçao, sirop d’orgeat, 

citron vert, Angostura bitter


