
côte de bœuf

1KG+ Angus — 120

*Prévoyez 30 minutes de préparation pour ce plat. On fait de notre mieux pour vous servir des plats avec des produits de saison et locaux, autant que possible.. En cas d’allergies ou 
d’intolérances, merci de nous en informer. La liste complète des allergènes est disponible sur demande. Prix nets en €, TVA incluse à 10% sur la nourriture Les tickets restaurant ne sont 

pas acceptés le soir et le weekend, et ne peuvent faire l’objet d’un rendu de monnaie. Merci de noter que nous n’acceptons pas les chèques, les billets de 200€ et de 500€.

sauces

plats

accompagnements

(v) Végétarien   (vG) Vegan           

dîner    @rivieparis

poivre  ~  Bleu  ~  Béarnaise  ~  Jus de bœuf  ~  Jus de volaille

frites VG   7  ~  salade verte VG   5  ~  broccolini V   8  ~ purée de pommes de terre V   8  ~  cocotte de légumes VG   8

             +2

l’apéro

guacamole VG   10   ~  CROUSTI CREVETTES   10  ~  burrata & chorizo    11  ~  TARAMA   12  ~  radis beurre V   8

Pour 2, choix de 2 accompagnemenTS
à partager*

sole meunière 

Atlantique — 120

volaille aoc du bourbonnais 

france  — 72

Hors-d’œuvre

tartare de bœuf (france) Coupé au couteau & préparé, œuf confit, œufs de truite, frites                                                    26

filet de daurade corse Broccolini, sauce vierge                                                                                                            22

onglet de bœuf angus (180G, Europe) Sauce au poivre, frites                                                                                                 30

fish & chips Merlu, écrasé de petits pois, frites, sauce tartare                                                                                                 24 

chou-fleur rôti VG Condiment harissa, écrasé de haricots beurre, huile de persil                                             21

suprême de volaille (label rouge) Purée de pommes de terre, oignons grelots, champignons, jus de viande                    22

joue de bœuf bourguignonne (UE) Purée de pommes de terre, carottes, champignons, oignons grelots                 24 

poulpe grillé Pommes de terre rôties, coulis de poivron, salade d’herbe, pesto de roquette                                   33 

coquilettes à la truffe Crème à la truffe, Comté, jambon blanc, jus de viande                                                           24 

canard aux agrumes (FRANCE) Demi magret, purée de pomme de terre, kumquat                                                26                              

SALADE César Sucrine, poulet croustillant, parmesan, sauce César                                                                                          18

cheeseburger (france) Steak haché, oignons confits, cheddar, frites, salade, sauce miso                                                                          25

veggie burger V Éffiloché vegan BBQ, roquette, frites, cheddar, salade, sauce BBQ                                      23
Bacon +1,5 / Œuf bio au plat +1 / Frites à la truffe ou de patate douce +2

velouté de potiron V  10
Crème crue, huile de persil, 

graines de courge, noix

Œufs mayo V   8
Huile de persil, roquette

soupe à l’oignon V 13
Pain de campagne, Comté

POireaux vinaigrette VG   11

Noisette, échalote confite, croûtons

crudo de daurade corse    12
Citron vert, ponzu, huile de persil



BEEF PRIME RIB

1KG+ Angus — 120

sauces

sides

dinner    @rivieparis

pepper  ~  Blue  ~  Béarnaise  ~  beef  ~  poultry

fries VG   7  ~  green salad VG   5  ~  broccolini V   8  ~ mashed potatoes V   8  ~  veggie cocotte VG   8

             +2

l’apéro
guacamole VG   10   ~  CRISPY SHRIMPS   10  ~  burrata & chorizo    11  ~  TARAMA   12  ~  butter radish V   8

for 2, choice of 2 sides
to share*

sole meunière 

Atlantique — 120

bourbonnais aoc poultry 

france  — 72

*Please allow 30 minutes for preparation for this dish. We do our best to serve up dishes using seasonal and locally sourced produce where possible. If you have any food 
allergies or intolerances please let us know. The allergens list is available on request.  Prices are gross in €, including 10% VAT on food. ​We do not accept 

restaurant tickets on weekends and evenings, and can not be returned. We don’t accept checks, 200€ and 500€ notes. 
(v) Vegetarian   (vG) Vegan           

Hors-d’œuvre

beef tartare (france) Knife-cut & prepared, confit egg yolk, trout roe, fries                                                     26

corsican seabream fillet Broccolini, olive oil vinaigrette                                                                                              22

angus beef onglet (180G, EUrope) Pepper sauce, fries                                                                                                                30

fish & chips Hake fish, mushy peas, fries, tartar sauce                                                                                                          24

roasted cauliflower VG Harissa condiment, butter bean purée, parsley oil                                                   21

chicken supreme (label rouge) Mashed potatoes, baby onion, mushroom, gravy                                                                     22

Burgundian beef cheek (EU) Mashed potatoes, carrot, mushroom, baby onion                                                                 24 

grilled octopus Roasted potatoes, red pepper coulis, herb salad, rocket pesto                                                       33 

truffle coquillettes Truffle cream, Comté cheese, Parisian ham, gravy                                                                           24 

citrus duck (FRANCE) Half breast, mashed potatoes, kumquat                                                                          26                              

caesar salad Sucrine, crispy chicken, parmesan, Caesar sauce                                                                                              18

cheeseburger (france) Minced beef, confit onions, cheddar, fries, salad, miso sauce                                                                                     25

veggie burger V Pulled vegan BBQ, rocket, fries, salad, BBQ sauce                                                                 23
Bacon +1,5 / Organic fried egg +1 / Truffle or sweet potato fries +2

MAINS

pumpkin velouté V  10
Raw cream, parsley oil, 
pumpkin seeds, nuts

eggs mayo V   8
Parsley oil, rocket

onion soup V 13
Farmhouse bread, Comté

leeks vinaigrette VG   11
Hazelnut, shallot confit, croutons

Corsican seabream crudo    12
Lime, ponzu, parsley oil


