
L’apéro

Hors-d’œuvre

Desserts

Dîner    @rivieparis

Rillettes d’oie 8€  ~  Tarama à la truffe 13€
Cuisses de grenouille croustillantes 10€
Fondue de fromages V 9€  ~  huile de truffe +2€

Frites de patate douce V 10€

Accompagnements

Frites Vg 6€  ~  Purée de pommes de terre V 8€ 
Salade verte Vg 5€  ~  Broccolinis Vg 8€

SAUCES +2€ 
poivre  ~  Bleu  ~  Béarnaise  ~  Jus de bœuf  ~  Jus de volaille

assiette de fromages V 14€  ~  île flottante V 11€  
Paris-Brest 12€  ~  Tarte tatin V 12€   

Crème brûlée V 10€ ~ Café gourmand 9€

@rivieparis

Le MSC (Marine Stewardship Council) est un label de pêche durable. On fait de notre mieux pour vous servir des plats avec des 
produits de saison et locaux, autant que possible. Pour des infos sur les allergènes, demandez à un membre de l’équipe. Prix 

nets en €, TVA incluse à 10% sur la nourriture Les tickets restaurant ne sont pas acceptés le soir et le weekend, et ne peuvent 
faire l’objet d’un rendu de monnaie. Merci de noter que nous n’acceptons pas les chèques, les billets de 200€ et de 500€.   

 
(v) Végétarien   (vg) VegaN

Tartare de bœuf France ..............................................................25€

Fricassée de champignons VG ................................................ 19€ 

Saint-Jacques grenobloise msc.............................................28€

Moules marinières...................................................................22€

foie de veau UE...........................................................................22€

Tournedos de bœuf, sauce poivre 200G FRANCE .................34€
~ Un accompagnement au choix +5€

Hachis parmentier veggie V.................................................... 21€

camembert rôti V
 (15 minutes de préparation)

 ............................................ 27€
~ Huile de truffe +2€

rivié cheeseburger Aubrac
 .........................................................25€

rivié veggie burger V ..............................................................23€
Bacon +1,5€ / Œuf au plat bio +1€ / Frites à la truffe ou de patate douce +2€

côte de bœuf 1KG+ angus
 ..........................................................120€

sole meunière Atlantique
 ..............................................................120€

volaille entière aoc bourbonnais
 ................................................ 72€

plats

   Pour 2 avec au choix 2 accompagnemenTS
plats à partager

Œufs bio mayo V 9€  ~  Tatin d’oignons V 12€
Poireaux vinaigrette VG 11€  ~  Céleri rémoulade VG 9€ 

Escargots de Bourgogne x6 14€ /x12 24€



Dinner    @rivieparis

L’apéro

Hors-d’œuvre

Desserts

Goose rillettes 8€  ~  Truffled tarama 13€
Crispy frog legs 10€  ~  Sweet potato fries V 10€ 

Cheese fondue V 9€  ~  truffle oil +2€

sides

Fries Vg 6€  ~  Mashed potatoes V 8€ 
Green salad Vg 5€  ~  Brocolini Vg 8€

SAUCES +2€ 
pepper  ~  Blue  ~  Béarnaise  ~  beef jus  ~  poultry jus

cheese plate V 14€  ~  île flottante V 11€  
Paris-Brest 12€  ~  Tarte tatin V 12€   

Crème brûlée V 10€ ~ Café gourmand 9€

@rivieparis

MSC (Marine Stewardship Council) is a sustainable fishing label. We do our best to serve up dishes using seasonal and locally 
sourced produce where possible. For any additional info on allergens please ask one of our lovely team. 

Prices are gross in €, including 10% VAT on food. We do not accept restaurant tickets on weekends and evenings, 
and cannot be returned. We don’t accept checks, 200€ and 500€ notes.  

 
(v) Végétarien   (vg) VegaN

Beef tartare france ......................................................................25€

Mushroom fricassee VG ........................................................ 19€ 

Grenobloise scallops ...........................................................28€

Mussels marinières..................................................................22€

veal liver UE ...............................................................................22€

Beef tournedos, pepper sauce 200G france ..........................34€
~ One side of your choice +5€

Veggie minced parmentier V .................................................. 21€

baked camembert V
 (15 minutes preparation)

 ............................................ 27€
~ Huile de truffe +2€

rivié cheeseburger Aubrac
 .........................................................25€

rivié veggie burger V ..............................................................23€
Bacon +1,5€ / Organic fried egg +1€ / Truffle or sweet potato fries +2€

Beef prime rib 1KG+ angus
 ...........................................................120€

sole meunière Atlantic
 .................................................................120€

whole AOC poultry bourbonnais
 ................................................. 72€

plats

   For 2 with a choice of 2 sides
to share

                
Organic egg mayo V 9€  ~  Onion tatin V 12€

Leek vinaigrette VG 11€  ~  Celery remoulade VG 9€ 
Burgundy snails x6 14€ /x12 24€


