
ile flottante	 11
Blancs en neige, cacahuètes caramélisées, crème anglaise, caramel

savarin abricot	 12
Nappage abricot, crème montée vanille 
Supplément rhum +4

Madeleines choco	 14
Glace vanille, sauce choco noisette

Flan pumpkin harissa                                                      13
Condiment potimarron & harissa, glace harissa

poire rôtie café                                                                                            12
Condiment herbes, tuile tapioca & café, glace clou de girofle

café / thé gourmand	 9 
Séléction de trois mignardises maison

@rivieparis

En cas d’allergies ou d’intolérances, merci de nous en informer. La liste complète des allergènes est 
disponible sur demande. Prix nets en €, TVA incluse à 10% sur la nourriture. Les tickets restaurant 

ne sont pas acceptés le soir et le weekend, et ne peuvent faire l’objet d’un rendu de monnaie. 
Merci de noter que nous n’acceptons pas les chèques, les billets de 200€ et de 500€.

desserts (v)

(v) Végétarien



@rivieparis

If you have any food allergies or intolerances please let us know. 
The allergens list is available on request. Prices are net in €, including 10% VAT on food. ​
We do not accept restaurant tickets on weekend and evening, and can not be returned. 

We don’t accept checks, 200€ and 500€ notes. 

(v) Vegetarian

desserts (v)

ile flottante	 11
Cooked egg white, caramelized peanut, custard, caramel

apricot savarin	 12
Apricot glaze, vanilla whipped cream 
Add rhum +4

choco Madeleines	 14
Vanilla ice cream, choco hazelnut sauce

Flan pumpkin harissa                                                      13
Squash & harissa condiment, harissa ice cream

coffee roasted pear                                                                                 12
Herb condiment, tapioca & coffee tuile, clove ice cream

café gourmand	 9
Selection of three homemade sweets


