
En cas d’allergies ou d’intolérances, merci de nous en informer. La liste complète des allergènes est disponible sur demande. 
Prix nets en €, TVA incluse à 10% sur la nourriture. Les tickets restaurant ne sont pas acceptés le soir et le weekend, et ne peuvent faire l’objet d’un rendu 

de monnaie. Merci de noter que nous n’acceptons pas les chèques, les billets de 200€ et de 500€.

Œufs fermiers (v) Brouillés, au plat ou pochés, pain blanc ou aux céréales ................................... 10

morning bun Bun maison, œufs brouillés, cheddar, bacon, champignons de Paris ..................... 16 

AVOCADO TOAST (v) Ecrasé d’avocat, œufs pochés , coriandre, piment, sésame............................ 15

RIVIé’S BENNY Muffin, œufs pochés , sauce hollandaise soja & yuzu, sésame...................................... 15
Jambon de Paris ou saumon fumé Norvégien au choix // Supplément truite fumée bretonne +3

le parisien Croissant au beurre , œufs au plat , jambon blanc, Comté 12 mois, mâche...................... 16

pain perdu (v) Brioche viennoise, beurre, vanille, sirop d’érable................................................................. 13

granola maison (vG) Yaourt de coco, fruits rouges......................................................................................10 

fluffy pancakes (v) Crème crue , sauce caramel, fruits rouges, sirop d’érable............................13

dirty gaufre (v) Caramel, chocolat, ganache banane, streusel cacao, framboise.............................12

tartines (v)............................................................... 6
Beurre & confitures

croissant au beurre (v)............................... 3 

pain au chocolat (v)...................................... 4

viennoiseries

salé

hox signatures

accompagnements

sucré

bacon................................................................................5

écrasé d’avocat (v)............................................... 5

jambon de paris....................................................4

saumon fumé norvégien................................ 5  

champignons de paris (v)...............................4 

truite fumée bretonne.................................... 9

extras

cheeseburger origine france Potato bun, oignons confits, cheddar, frites , salade, sauce miso............... 25

veggie burger (v) Potato bun, effiloché vegan, roquette, frites , salade, sauce BBQ....................23
Bacon +1,5 / Œuf bio au plat  +1 / Frites à la truffe ou de patate douce +2

brunch

smoothies
coco bango (vg)................................................. 8
Lait de noisette, mangue, noix de coco

blooming matcha........................................... 10
Collagène marin* “l’Amour À La Plage” au matcha 

signé APNÉE ®, lait de coco, passion, vanille

FRItEs (vg).........................................................................7

haricots verts (vG) Huile d’olive....................... 8

purée de pomme de terre (v)........................8

salade verte (vg)..................................................... 5

*allergène : poisson        (v) Végétarien   (vG) Vegan            @rivieparis

  Issu de l’agriculture biologique    Issu de circuit court          



Eggs any style (v) Scrambled, fried or poached, white or cereal bread ......................................... 10

morning bun Homemade bun, scrambled eggs , cheddar, bacon, Parisian mushrooms ....................16 

AVOCADO TOAST (v) Smashed avocado, poached eggs , coriander, chilli, sesame............................15

RIVIé’S BENNY Muffin, organic poached eggs, soya & yuzu hollandaise sauce, sesame..................... 15
Choice of Parisian ham or Norwegian smoked salmon // Add Breton smoked trout +3

le parisien Butter croissant , fried egg , white ham, 12 months Comté, lamb’s lettuce....................... 16

french toast (v) Viennese brioche, butter, vanilla, maple syrup............................................................... 13

homemade granola (vG) Coconut yogurt, berries.........................................................................................10 

fluffy pancakes (v) Raw cream , caramel sauce, berries, maple syrup.............................................13

banana waffle (v) Caramel, banana ganache, cocoa streusel, raspberry.......................................................12

toast (v)..................................................................... 6
Butter & jams

croissant (v).......................................................... 3 

pain au chocolat (v)...................................... 4

pastries

savoury

hox signatures

sides

sweet

bacon................................................................................5

smashed avocado (v)......................................... 5

parisian ham..............................................................4

Norwegian smoked salmon...................... 5 

parisian mushrooms  (v).................................4 

breton smoked trout......................................9 

extras

cheeseburger france origin Potato bun, confit onions, cheddar, fries , salad, miso sauce........................ 25 

veggie burger (v) Potato bun, pulled vegan, rocket, fries , salad, BBQ sauce................................... 23
 

Bacon +1,5 / Fried egg  +1 / Truffle or sweet potato fries +2

If you have any food allergies or intolerances please let us know. The allergens list is available upon request. 
Prices are net in €, including 10% VAT on food and non alcoholic drinks. 

We do not accept tickets restaurant on weekend and evening, and can not be returned. We don’t accept checks, 200€ and 500€ notes.

FRIes (vg)...........................................................................7

green beans (vG)....................................................... 8

mashed potatoes (v)............................................8

green salad (vg)....................................................... 7

 From organic farming    From local suppliers          

brunch

smoothies
coco bango (vg)................................................. 8
Hazelnut milk, mango, coconut

blooming matcha........................................... 10
Matcha marine collagen* “l’Amour À La Plage” 

by APNÉE ®, coconut milk, passionfruit, vanilla

*allergen : fish            (v) Vegetarian   (vG) Vegan            @rivieparis


