
On fait de notre mieux pour vous servir des plats avec des produits de saison et locaux, autant que possible. Pour des infos sur les allergènes, demandez à un membre de l’équipe. 
Prix nets en €, TVA incluse à 10% sur la nourriture. Les tickets restaurant ne sont pas acceptés le soir et le weekend, et ne peuvent faire l’objet d’un rendu 

de monnaie. Merci de noter que nous n’acceptons pas les chèques, les billets de 200€ et de 500€.

salé 

Œufs fermiers bio V Brouillés, au plat ou pochés, pain blanc ou aux céréales

morning bun Potato bun, œufs brouillés bio, cheddar, bacon, champignons de Paris, salade

AVOCADO TOAST V Avocat, œufs pochés bio, coriandre, piment, sésame, grenade

le parisien Croissant au beurre, œufs au plat bio, jambon blanc, Comté 12 mois, mâche

RIVIé’S BENNY Muffin, œufs pochés bio, sauce hollandaise soja & yuzu, sésame
Jambon de Paris ou saumon fumé Norvégien au choix

rivié cheeseburger aubrac Steak haché, oignons confits, cheddar, frites, salade, sauce miso +5

rivié veggie burger V Éffiloché vegan, roquette, frites, salade, sauce BBQ +4
Bacon +2 / Œuf bio au plat+1 / Frites à la truffe ou de patate douce +2

sucré

pain perdu V Brioche viennoise, beurre, vanille, sirop d’érable

granola V Yaourt grec, granola maison, fruits de saison

fluffy pancakes V Crème crue, sauce caramel, fruits rouges, sirop d’érable

dirty gaufre V Caramel, chocolat, ganache banane, streusel cacao, framboise

un petit plus
bacon..................................5

écrasé d’avocat V...... 5

jambon de paris.........4

        (v) Végétarien   (vG) Vegan            @rivieparis

classic BRUNCH - 38
un plat salé + un plat sucré + une boisson chaude + un jus frais

tipsy BRUNCH - 47
un plat salé + un plat sucré + une boisson chaude + un jus frais + un mimosa ou bellini

saumon fumé norvégien..........5  

champignons de paris V.............4 

truite fumée bretonne.............. 9
croissant V.................... 3 toast V Beurre & confitures.............6

origin ® coffee, the hoxton roasted House blend, 100% ARABICA (brazil & ethiopia) B CORP 
rare tea co ® sustainably certifed

boissons chaudes

Espresso

Americano

café filtre

Cappuccino

noisette

Mocha

Flat white

Latte

Cortado 

thé (nunshen ®) 

thé vrac (rare tea co ®)

CHOCOLAT CHAUD

JUs frais

frites VG.........................................7

salade verte VG........................5

frites patate douce V.........11
pain au chocolat V...................... 4

orange

pamplemousse

ananas

pomme

Lait végétal : soja, amande, coco, avoine & noisette +0,5



savoury 

organic eggs any style V Scrambled, fried or poached, white or cereal bread

morning bun Potato bun, organic scrambled eggs, cheddar, bacon, Parisian mushrooms, salad

AVOCADO TOAST V Avocado, organic poached eggs, coriander, chilli, sesame, pomegranate

le parisien Butter croissant, organic fried egg, white ham, 12 months Comté, lamb’s lettuce

RIVIé’S BENNY Muffin, organic poached eggs, soya & yuzu hollandaise sauce, sesame
Jambon de Paris ou saumon fumé Norvégien au choix

rivié cheeseburger Minced beef, confit onions, cheddar, fries, salad, miso sauce +5

rivié veggie burger V Pulled vegan, rocket, fries, salad, BBQ sauce +4
Bacon +2 / Organic fried egg +1 / Truffle or sweet potato fries +2

sweet

french toast V Viennese brioche, butter, vanilla, maple syrup

granola V Greek yoghurt, homemade granola, seasonal fruits 

fluffy pancakes V Raw cream, caramel sauce, berries, maple syrup

banana waffle V Caramel, banana ganache, cocoa streusel, raspberry

a little more
bacon..................................5

smashed avocado V....5

parisian ham...................4

classic BRUNCH - 38
one savoury dish + one sweet dish + one hot drink + one fresh juice

tipsy BRUNCH - 47
one savoury dish + one sweet dish + one hot drink + one fresh juice + one mimosa or bellini

Norwegian smoked salmon.........5  

parisian mushrooms V................4 

breton smoked trout............... 9
croissant V..................... 3 toast V Butter & jams.....................6

origin ® coffee, the hoxton roasted House blend, 100% ARABICA (brazil & ethiopia) B CORP 
rare tea co ® sustainably certifed

hot drinks

Espresso

Americano

filter coffee

Cappuccino

noisette

Mocha

Flat white

Latte

Cortado 

tea (nunshen ®) 

loose tea (rare tea co ®)

hot chocolate

fresh juice

fries VG...........................................7

green salad VG.........................5

sweet potato fries V.........11
pain au chocolat V...................... 4

orange

grapefruit

pineapple

apple

Alternative milk : soya, almond, coco, oat & hazelnut +0,5

We do our best to serve up dishes using seasonal and locally sourced produce where possible. For any additional info on allergens please ask one of our lovely team. 
Prices are gross in €, including 10% VAT on food. We do not accept restaurant tickets on weekends and evenings, and cannot be returned. We don’t accept checks, 200€ and 500€ notes.

        (v) Vegetarian   (vG) Vegan            @rivieparis


