
Food

@plancheparis

CHARCUT’
(Dehesa)

FROMAGES  (V)

Chorizo — 10

Cecina de Leon — 12

Serrano — 8

Lomo — 12

Bleu d’Auvergne - 8 

Rouelle du Tarn - 10

Brillat-Savarin - 8 

Comté affiné 12 mois - 12

Camembert AOP - 8

PLANCHE MIXTE - 30 
Brillat-Savarin, Camembert, Comté 12 mois, Chorizo, Serrano & Lomo
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À PARTAGER (OU PAS)
 OEUFS MAYO - 10 

Mayo iodée, tuile de parmesan, œufs de truite

BURRATA À LA TRUFFE (V) - 22 
Purée de potimarron, vinaigrette truffe

PATATAS BRAVAS (V) - 10 
Mayo pimentée, ciboulette

PANTUMACA - 13 
Foccacia, tomate tumaca, jambon Serrano, olive

AREPA - 15 
Bacon épicé, Emmental, banane, mayo passion 

PRESSÉ DE POMME DE TERRE & SAUMON - 11 
Huile de piment, ciboulette

OLIVES & PICKLES (VG) - 7

Du mardi au samedi : 17h30 – 00h
Fermeture le dimanche et lundi

TOASTIES - 18
FORESTIER (V) 

Compotée de champignons & truffe, Comté 12 mois 

ITALIEN (V) 
Scarmoza fumée, roquette, tomates confites, pesto basilic
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