
Food

@plancheparis

CHARCUT’
(Dehesa)

FROMAGES  (V)

Chorizo — 10

Cecina de Leon — 12

Serrano — 8

Lomo — 12

Brie de Meaux - 8 

Ossau Iraty - 10

Rocamadour - 9 

Comté affiné 12 mois - 12

Camembert AOP - 8

PLANCHE MIXTE - 30 
Rocamadour, Camembert, Comté 12 mois, Chorizo, Serrano & Lomo



À PARTAGER (OU PAS)

 FOIE GRAS - 15 
Cognac, Madère, fleur de sel

PÂTÉ DE CAMPAGNE (MAISON VÉROT) - 11 
Porc, cornichons 

ÉPERLANTS - 12 
Sauce tartare, citron vert

PÂTE EN CROÛTE VOLAILLE (MAISON VÉROT) - 15 
Porc, poulet, vin blanc, moutarde en grain 

TARTE DE BOUDIN - 12 
Compôtée d’oignon, salade d’herbes, pickles 

 TERRINE DE CANARD (MAISON VÉROT) - 12 
Mâche, vinaigrette au moût de raisin, pickles

MAQUEREAUX GRILLÉS - 15 
Ajo blanco, huile d’olive, citron

ARTICHAUTS (V)   - 8 
Vinaigrette au moût de raisin, ciboulette

GOUGÈRES AU GRUYÈRE (V) - 8

OLIVES VERTES & PICKLES (VG) - 7

Du mardi au samedi : 17h30 – 00h
Fermeture le dimanche et lundi

TOASTIES - 18
NORDIQUE 

Saumon fumé, crème fraîche, Comté, pickles de moutarde

ITALIEN (V) 
Scarmoza fumée, roquette, tomates confites, pesto basilic


