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		  V	 B
VinS blancs                                                                                                                                                            15 cl        75 cl

LOIRE
TOURAINE OISLY Sauvignon, Domaine Octavie 2022	 10        48
saumur blanc aoc Blanc de Saumur, Domaine Clo 2022	  11	  51
POUIlly fumé Château de Tracy 2022	  90
	  
bourgogne
chablis Domaine des Marronniers 2022	  	  65
saint-aubin En Vesveau, Château de Santenay 2020	  100

alsace
RIESLING Domaine Sperry 2022	  	  40

vallée du rhône
AOP LUBERON Les Terres de Maslauris 2022	 10	  48

languedoc / Provence
viognier IGP Coteaux de Peyriac, Domaine tour boisée 2022	  9	  45

	                                       V             B           
Vins ROSés                                                                                                                                                                  15 cl	         75 cl

AOP LUBERON Les Terres de Maslauris 2022                                        10       48
château sainte marguerite Cuvée Symphonie 2022                       14       65
WHISPERING ANGEL Château d’Esclans 2022                                       14       68  

vins & bulles
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une petite faim ?
Nos pâtisseries changent très régulièrement, 

n’hésitez pas à demander notre présentoir de tea time !

financier� 3 
cookie � 4
cake� 4
brownie � 4
tarte� 5 
madeleine � 4 

De 14h30 à 18h / From 2:30pm to 6pm

tea time
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jus & softs

jus yumi ® 30cl BIO                     8

l’antidote (v)

Concombre, kale, épinard, pomme, 
citron, gingembre

l’étincelle (v)

Carotte, ananas, curcuma, citron, 
pomme 

jus frais 25cl                              8

Orange / Pamplemousse / Pomme / Ananas

en bouteille                              6

coca-cola 33cl�

coca-colA zero 33cl�

orangina 25cl�

london essence 20cl�
Tonic water / Ginger beer /Ginger ale

limonades maison 25cl�
Fruits rouges / Myrtille

limonade elixia 33cl                   7



@rivieparis

En cas d’allergies ou d’intolérances, merci de nous en informer. La liste complète des allergènes est disponible 
sur demande. Prix nets en €, TVA incluse à 10% sur la nourriture et les boissons non alcoolisées. 

TVA incluse à 20% sur les boissons alcoolisées. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec 
modération. Les tickets restaurant ne sont pas acceptés le soir et le weekend, et ne peuvent faire l’objet d’un 

rendu de monnaie. Merci de noter que nous n’acceptons pas les chèques, les billets de 200€ et de 500€.

If you have any food allergies or intolerances please let us know. The allergens list is available upon request. 
Prices are net in €, including 10% VAT on food and non alcoholic drinks. Prices are net in €, including 20% VAT on 

alcoholic drinks. Alcohol abuse is dangerous for health, consume with moderation. 
We do not accept tickets restaurant on weekend and evening, and can not be returned. 

We don’t accept checks, 200€ and 500€ notes. 

pour l’apéro                                           
De 12h à 22h30 (Du Lundi au Vendredi) / From 12pm to 10:30pm (From Monday to Friday)
De 16h30 à 22h30 (Du Samedi au Dimanche) / From 4:30pm to 10:30pm (From Saturday to Sunday)

olives ricotta (v)                                                 10 
Panko, sauce aji amarillo / Panko, aji amarillo chilli sauce

tartare on toast origine france                                      13 
Tartare de bœuf, sauce picalilli / Beef tartare, picalilli sauce

choux-fleurs rôti / roasted cauliflowers (v)     12 
Epices Baharat, mayo miel soja / Baharat spices, honey soya mayo

frites de patate douce / sweet potato fries (v)     10
Parmesan, romarin, mayo épicée / Parmesan, rosemary, spicy mayo

hox signatures

hox cheeseburger origine france	 25
Bun maison, oignons confits, cheddar, frites, salade, sauce miso
Bacon +1,5 / Œuf bio au plat +1 / Frites à la truffe ou de patate douce +2

hox veggie burger (v)	 23
Bun maison, effiloché vegan BBQ, roquette, frites, salade, sauce BBQ
Œuf bio au plat +1 / Frites à la truffe ou de patate douce +2
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thés & cafés
Cafés / COFFEE (origin ®)

ESPRESSO	 3

Americano 	 4

Noisette	 4

flat white / Latte 	 5 

Cortado 	 4

Café filtre 	 4

Lait végétal : soja, amande, coco, avoine & noisette / Alternative milk : soya, almond, coco, oat & hazelnut	

Cappuccino 	 5

mocha 	 5

Iced americano 	 5

Iced latte 	 5

chocolat chaud	 5

Thés / Tea (nunshen ®)	 5

English Breakfast (BIO), Earl Grey, 
Darjeeling, Sencha Fukujyu (BIO), 
Sencha Lemon, Jasmin, Peach Rooibos,
Verveine (BIO), Camomille (BIO)

thé en vrac (rare tea co ®)	   5
certifié durable
 
Speedy Breakfast, Earl Grey, Soothe-Me
Recovery, Green Leaf

Boissons vegans / Vegan drinks	                                6

Matcha latte (vg) Matcha & moringa BIO La Main Noire, lait végétal amande

Organic Chaï (vg) Chaï BIO La Main Noire, lait végétal avoine

smoothies	           8

coco bango (vg) Lait végétal noisette, mangue, noix de coco, sirop d’agave

green litchi (v) Purée de litchi, matcha, vanille, noix de coco 

Thés glacés / Iced tea	                                                   6
Pêche Rooibos / Peach Rooibos
Camomille & Mangue / Chamomile & Mango

(v) Végétarien  (vg) Vegan   

House blend torréfié pour the Hoxton

100% ARABICA (brézil & étiophie) B CORP



thés & cafés 		  V	 B
VinS rouges		 15 cl	  75 cl

LOIRE
clo Le Méchant Rouge, AOC Anjou 2022                                               10 	  48 
CHINON Les Barnabés, Olga Raffault 2020                                               11  	  50                                              

bourgogne
saint-amour La Madone, Château de Belleverne 2022                       12      58 
Bourgogne côte-d’or Château Philippe Le Hardi 2022                   14      69
gevrey chambertin Château Philippe Le Hardi 2017	 165

vallée du rhône
AOP LUBERON Les Terres de Maslauris 2021                                         10      48
Crozes-Hermitage Domaine Les Entrefaux 2022                                 14       69

bordeaux
bordeaux Château Haut Peyrat 2020                                                  10       48
	

champagnes & pétillants		 12cl	 75 cl

Perrier-JOÜEt Brut                                                                               25     140
Perrier-JOÜEt Blason rosé                                                                             210
Perrier-JOÜEt Blanc de Blancs                                                             37      185
Perrier-JOÜEt Belle Époque 2012	         385
veuve clicquot Vintage 2015                                                             32     200
veuve clicquot Yellow Label	 	  170
veuve clicquot La Grande Dame	 	 330
krug Brut	 	 450

chandon garden spritz	 15       70

villa sandi Prosecco DOC Treviso Brut “Il Fresco”	 12       55
villa sandi Prosecco DOC Brut Rosé Millesimato “Il Fresco”	 12       55
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Vins issus de l’agriculture biologique  



seasonal                                                                   16

cocktails

pastequito 15cl
Bacardi Carta Blanca, pastèque, menthe, soda

french julep 14cl
Hennessy VS, framboise, menthe, basilic, Angostura Bitters

Cartagena 13cl
Tanqueray 10, Licor 43, Rinquinquin pêche, citron vert, soda London Essence 
pamplemousse

St. Germain Spritz 14cl                                                   15
St Germain, Prosecco, soda water

sloe collins 47 8cl                                                     16
Sloe Gin Monkey 47, soda pêche & jasmin London Essence, sirop de jasmin

N’hésitez pas à commander un cocktail classique, nos barmans les connaissent sur le bout des doigts !
Looking for a classic cocktail ? Please ask – our bartenders know them by heart !
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cocktails

hangover free                                                          13

la Vie Est Belle 15cl
Martini Vibrante, thé pêche rooibos, citron vert, sirop vanille

paloma glow 15cl
Seedlip Grove, pamplemousse, citron vert, sirop d’agave, solution saline, 
limonade London Essence
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bières & cidres

bouteille / Bottled                                                                  33cl

�
poids plume Brasserie BAPBAP Session Indian Pale Ale (3,8%)� 8
GALLIA Brasserie Gallia IPA (4,3%)�
BRooklyn ipa East Indian Pale Ale (6,9%)�
BRooklyn special effects  Bière sans alcool (0,4%)�

pression / draft                                                                 25cl   50cl

                                                                                                                                                              
hox lager By Coalition Brewing, Lager (4%)� 7         11
hox blanche By Coalition Brewing, Blanche (4,5%)
hox pale ale By Coalition Brewing, Pale Ale (5%)�
brooklyn lager  Brooklyn Brewery, Pale Lager (5,2%)� 8       12
(st) out of the box Brasserie Gallia, Stout (5%)� 8       13
�

cidre / cider                                                                              33cl

sassy Brut (5,2%) / Rosé (3%) / Poiré (2,5%)� 8


