
THE HOXTON PARIS

BDAY BRUNCH

Cocktail “Bottomless” 
Paloma by Don Julio — 25€

Accompagnements
Millefeuille de pomme de terre au parmesan — 7€

Salade de pousses & d’herbes — 5€

Patate douce rôtie, relish — 7€

Sucré
Pain perdu croustillant, glace brioche grillée, compotée de fruits rouges — 12€

Pancakes tiramisu, crème mascarpone & café — 10€

Cheesecake basque chocolat crème brûlée — 9€

Salé
Croque madame poulet & ‘nduja — 14€

Parmigiana burger (aubergine frite, gratinée à la tomate & mozzarella) — 12€

Riz croustillant, jaune d’œuf confit, salade d’herbes, caviar — 18€

Toasts
Ricotta, tomates rôties, ciboulette, sel fumé — 11€

Avocat, œuf poché, straciatella, chili crisp — 15€

Crudo de thon, salsa, chou rouge tortilla — 14€

Petit dej’
Croissant — 3€     Pain au chocolat — 4€ 

Tartines, beurre, confitures — 6€

Brioche maison, beurre, pâte à tartiner pistache — 10€

Granola gingembre, yaourt grec, coulis framboise & hibiscus — 12€

30-32 RUE DU SENTIER, 75002 PARIS14 & 15 SEPTEMBRE, 12H-16H

@RIVIEPARIS



Sides
Potato & parmesan millefeuille — 7€

Sprout & herb salad — 5€

Roasted sweet potato, relish — 7€

Sweet
French toast, toasted brioche ice cream, red fruit compote — 12€

Tiramisu pancakes, mascarpone cream & coffee — 10€

Chocolate crème brûlée Basque cheesecake — 9€

Savoury
Croque madame chicken & ‘nduja — 14€

Parmigiana burger (fried eggplant, tomato & mozzarella gratin) — 12€

Crispy rice, candied egg yolk, herb salad, caviar — 18€

Toasts
Ricotta, roasted tomatoes, chives, smoked salt — 11€

Avocado, poached egg, straciatella, chili crisp — 15€

Tuna crudo, salsa, red cabbage tortilla — 14€
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Cocktail “Bottomless” 
Paloma by Don Julio — 25€

Breakkie
Croissant — 3€     Pain au chocolat — 4€ 

Tartines, butter, jams — 6€

Homemade brioche, butter, pistachio spread — 10€

Ginger granola, Greek yogurt, raspberry & hibiscus coulis — 12€
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